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DIE PREMIUM MILCHMACHER

Liebe Kundinnen und Kunden,

SalzburgMilch setzt neue MaBstabe und Gibernimmt als Premium
Milchmacher vielfach Verantwortung, vor allem fiir die hohe
Qualitat und den unverfalschten, gehaltvollen Geschmack unserer
SalzburgMilch Premium Produkte.

In diesem Folder wollen wir Ihnen unsere Premium Produktlinie
fur die Gastronomie vorstellen, die sich nicht nur in einem
unverwechselbaren Design prasentiert, sondern auch viele
Besonderheiten zu bieten hat:

Alle SalzburgMilch Premium Produkte werden aus bester
Premium Milch hergestellt. Diese

o erfiillt die hohen Standards des einzigartigen
Tiergesundheitsprogramms

e stammt ausschlieBlich von regionalen
Familienbauernhéfen

e ist natirlich zu 100 % gentechnikfrei.

Verwohnen auch Sie lhre Gaste mit dem unverfalschten,
gehaltvollen Geschmack der SalzburgMilch Premium Milch- und
Kaseprodukte.

Andreas Gasteiger
Geschdftsfiihrer der SalzburgMilch

Pionier der Tiergesundheit

Die Gesundheit der Milchklihe ist uns ein besonderes Anliegen. Nur
Kiihe, die auf Parameter der Tiergesundheit untersucht werden,
geben beste, gehaltvolle Milch und erfiillen alle strengen Kriterien
fir die Premium Produkte von SalzburgMilch.

Daher werden alle SalzburgMilch Milchkiihe regelmaBig einem
Tiergesundheits-Check unterzogen. Denn nur durch diese
griindliche Vorsorge kann sichergestellt werden, dass die gesamte
Herde eines Bauernhofes dauerhaft gesund ist und letztlich die
Milch Premium-Niveau erreicht und damit besten, unverfalschten
Geschmack. SalzburgMilch arbeitet im Rahmen dieses einzig-
artigen Programms mit den filhrenden Experten Osterreichs
zusammen.
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UNSER MANIFEST

In einer Welt, in der die Fragen fehlen, gibt es auch
keine Antworten. Wir haben Antworten. Denn
wir tragen Verantwortung. Gegeniber unseren
Kunden und Mitarbeitern. Firr die Natur und unse-
re Kiihe. Fir den besten Geschmack und unsere
Bauernfamilien. Fir ein ehrliches Miteinander und
eine gerechte Entlohnung. Fir die gesamte Region.
Fir uns. Wir fihlen uns verpflichtet, beste Premium
Milch herzustellen. Unser Tun ist durch Sorgfalt und
Liebe zum Detail gepragt. Unverfalschter Ge-
schmackistoberstes Gebot. Aufdie Gesundheitihrer
Kihe achten unsere Bauernfamilien besonders und
sorgen so nachweislich fir beste Milch. Warum man
Sachen gemeinsam verandern sollte? Gemeinsam
kann man mehr bewegen. Arbeiten wir doch alle
ein bisschen mehr zusammen — fiir das Bessere.
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Alle SalzburgMilch Familienbauernhofe sind klein strukturiert und
seit Generationen familiengefiihrt. Es leben dort im Schnitt weniger
als 20 Milchkiihe und die Bauern kennen diese sehr genau. So ist
eine personliche Beziehung fiir emotionale Tiergesundheit moglich.

Die Arbeit der Familien ist gepragt von Echtheit, persdnlichem
Einsatz und Nahe zu den Tieren. Durch ihre tagliche Arbeit und
die Bewirtschaftung von Almen und Feldern leisten die regionalen
Milchb&uerinnen und -bauern zudem einen wichtigen Beitrag
zum Erhalt unseres Lebensraums. Die SalzburgMilch gehort
mehrheitlich diesen Bauernfamilien und Entscheidungen werden
fur Generationen getroffen. Schmecken Sie diese Leidenschaft in
unseren Premium Produkten und verwohnen Sie damit lhre Familie
und lhre Gaste.

SalzburgMilch GmbH  Tel. +43 662 2455-0

MilchstraBe 1, A-5020 Salzburg Fax. +43 662 2455-105

office@milch.com www.milch.com
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Molkerei Salzburg — Vielfalt in Premium Qualitat

In der Zentrale in Salzburg Itzling werden samtliche Produkte der
Bereiche Milch & Co sowie Jogurts auf qualitativ hochstem Niveau
hergestellt. Insgesamt werden hier auf einer bebauten Flache von
knapp 9.000 m? jahrlich 100 Mio. kg Milch zu tber 500 Produkten
verarbeitet, von der Milch, tiber Sauerrahm, Topfen, Jogurt, Frucht
und Trinkjogurt bis hin zu Molke und Frischkase. Fast die Halfte der
Milch wird in Salzburg zu besten Bio-Milchprodukten verarbeitet.

Speziell fiur die Gastronomie werden viele Produkte in GroB-
gebinden als Premium Haubenklasse angeboten, produziert aus
bester Premium Milch.

Kéaserei Lamprechtshausen — Kasekompetenz auf héchstem Niveau

Im Jahr 2014 wurde die Kaserei der SalzburgMilch in Lamp-
rechtshausen in Betrieb genommen. Auf einer bebauten Flache von
20.000 m? kénnen in dieser Kaserei fiinf verschiedene Milchsorten
verarbeitet und bis zu 15.000 Tonnen Kase im Jahr produziert
und gereift werden. Dabei gibt es wahrend des gesamten
Produktionsprozesses eine durchgangige Chargentrennung und
Ruckverfolgbarkeit.

Gleichzeitig spielt auch Tradition eine wichtige Rolle: so wer-
den fur die Kéaseproduktion Kupfer-Fertiger verwendet und
z.B. die Heumilch-Spezialitaten ,Premium Bergkase“ oder
,Premium Emmentaler” wie friilher aus Rohmilch gekast und auf
Fichtenbrettern gereift.

Ausgezeichnete Qualitat

Bei der Herstellung aller SalzburgMilch-Produkte haben Qualitat und Geschmack den hochsten Stellenwert, was auch durch zahlreiche
Qualitétsauszeichnungen im In- und Ausland bestéatigt wird. Weit tber die rechtlichen Bestimmungen — wie das strenge osterreichische
Lebensmittelrecht (LMR), die AMA-Giitesiegel-Richtlinien, die EU-Hygiene-Verordnung, die Bio-Kontrollen, etc. — hinaus, werden bei
SalzburgMilch auf freiwilliger Basis Priifungen nach dem HACCP-Konzept, dem IFS (International Food Standard) und der Halal-Vorschriften
durchgefiihrt.
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MILCH & CO

Premium Haubenklasse

Die GroBpackungen der SalzburgMilch Premium Produkte
werden unter dem Logo Haubenklasse angeboten und
erfiillen die speziellen Anforderungen und Bedirfnisse der
Gastronomie. Dabei bietet die Haubenklasse hochste Qualitat
in groBeren Mengen fir den professionellen Bereich, speziell
auf die Wiinsche unserer GroBkunden abgestimmt. Erkennbar
sind die Premium Haubenklasse Produkte schon von weitem
an den bedruckten Eimern im frischen Premium Design und am
Premium Haubenklasse-Symbol.

M Premium Milch
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Die Premium Alpenmilch stammt zu 100 % von Kihen mit
regelmaBigen Gesundheits-Checks, ist zu 100 % gentechnikfrei
und Uberzeugt durch ihren besonderen, gehaltvollen Geschmack.
Bei der Taglich frischen Alpenmilch wird zudem auf einen
natiirlichen Fettgehalt geachtet. Dieser schwankt lbers Jahr, je
nach Jahreszeit und Futter der Kiihe, liegt aber bei mindestens
3,8 % Fett und sorgt fir einen besonders naturbelassenen
Geschmack. Fur den fettreduzierten Genuss gibt es die ESL
Alpenmilch auch mit 1,5 % Fett. Seit Herbst 2021 wird die Premium
Milch in klimaneutrale Packungen abgefillt.

Packung

100%
Klima
Neutral

s,
d'*ﬁq“ Art. Nr. 12
E: -

z‘!.‘ Téaglich frische Art. Nr. 13

- Alpenmilch Frihsticks-Heumilch
it S ¥ min. 3,8 % Fett 3,6 % Fett
b 1 It Packung 1 It Packung
‘@
=
Art. Nr. 718 T Y Art.Nr9
ESL Alpenmilch = ESL Alpenmilch
3,5 % Fett pes Wi 15 % Fett
1 It Packung b 1 It Packung
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Garantiert regionale Produkte

Wir kénnen in Salzburg stolz auf unsere bauerliche Landwirt-
schaft sein. Wir sind absolute Vorreiter in der Erzeugung von
naturnahen und hochwertigen Lebensmitteln. Diese Vielfalt und
diese Qualitat sind einzigartig. Damit Sie sicher sein kénnen,
dass Sie auch wirklich ein Lebensmittel aus Salzburg in Handen
halten, werden diese mit dem Herkunfts-Zertifikat zertifiziert
und streng kontrolliert. Das runde SalzburgerLand-Siegel ist nur
auf gepriften und zertifizierten Produkten zu finden, so auch
auf vielen SalzburgMilch Produkten. Sie konnen darauf vertrau-
en, dass alle ausgezeichneten Lebensmittel aus unserer klein-
strukturierten, familiengefiihrten Landwirtschaft aus der Region
SalzburgerLand stammen.
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Nahere Infos zum
Herkunfts-Zertifikat finden Sie unter
www.milch.com/garantiert-regional
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Dank der praktischen Packung mit groBem Schraubverschluss
lasst sich die Premium Alpenmilch leicht ausgieBen und wieder-
verschlieBen.

Alle Milchsorten sind in der einheitlichen, konsumentenfreund-
lichen Verpackung mit praktischer, groBer Offnung und rotem
Schraubverschluss erhéltlich. Zur besseren Unterscheidbarkeit
ist das Design der Milchpackungen in unterschiedlichen Farben
angelegt, die auf die jeweiligen Eigenschaften verweisen:

e Premium Taglich frische Alpenmilch in Rot fiir vollen,
naturbelassenen Geschmack

Premium ESL Alpenmilch 3,5 % in Dunkelblau fir
gleichbleibenden, vollmundigen Geschmack

Premium Alpenmilch ESL 1,5 % in Hellblau fir leichten,
fettreduzierten Geschmack

Premium Friihstiicks-Heumilch 3,5 % in Dunkelgriin fur
vollmundigen Frihstiicksgenuss
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Art. Nr. 920 Art. Nr. 925

Frische Alpenmilch 3,5 % Fett
Haubenklasse 10 It Eimer
mit Siegelfolie

ESL Alpenmilch 3,5 % Fett
Haubenklasse 10 It Eimer
mit Siegelfolie
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Premium
~..~ Bergbauern H-Milch

Unsere Premium Bergbauern erzeugen mit
ihrer taglichen Arbeit auf den vielen kleinen
Hoéfen in der Salzburger Berg- und Alpenregion
Milchqualitat auf hochstem Niveau. Die
natlrliche Futterung mit vielen aromatischen
Alpenkrautern und frischen Grasern verleiht
dieser Milch ihren unvergleichlich vollen und
reichhaltigen Geschmack.

Die Premium Bergbauern H-Milch erhélt ihre
lange Haltbarkeit durch einen schonenden UHT
Erhitzungsprozess.

SJK

Premium Kaffeeobers

Das Kaffeeobers ist vielseitig verwendbar.
Es verfeinert jeden Kaffee, wird aber auch
gerne zum Kochen und Verfeinern von Saucen
verwendet.

Bei den Gasten ist das Kaffeeobers besonders
beliebt in den praktischen Portionsbechern mit
dem frischen Premium-Design.

SalzburgMilch

Premium H-Kaffeeobers

Art. Nr. 770

Haltbares Kaffeeobers
15 % Fett

8 g Portionen

S
Premium
Bargbauvern
A

H-Mileh

[ 1P
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Art. Nr. 2851 Art. Nr. 2850 Art. Nr. 2855
Bergbauern Bergbauern Bergbauern
H-Milch H-Milch H-Milch
3,5 % Fett 1,5 % Fett 0,5 % Fett
1 It Packung 1 It Packung 1 It Packung
af
.“ f\\,\ avs. mx,%
e - Premium Buttermilch
Die Premium Buttermilch mit nur 1 % Fett ist
leicht verdaulich und herrlich erfrischend. Ein
P! Teil des Milchzuckers unserer besten Premium
%“ﬁz:‘-‘“; Milch wird dank reinster Milchsaurebakterien in
Milchsdure umgewandelt, wodurch Buttermilch
mit ihrem typischen Geschmack entsteht. Fir
alle GroBverbraucher ist die Premium Buttermilch
im praktischen, wiederverschlieBbaren Hauben-
klasse 5 Liter Eimer erhaltlich.
SalzburgMilch
Premium
Kaffeeobers
10% Fert

haltbar

e # Art. Nr. 929

A
A
|_\ 61 ‘?;’ Buttermilch 1 % Fett

Haubenklasse 5 It Eimer

Art. Nr. 712

Haltbares Kaffeeobers
10 % Fett

11t Packung
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RAHM, CREME FRAICHE UND TOPFEN
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Schlagobers ist die geschmackliche Krénung fir jedes Gericht,
egal ob fir die Hauptspeise oder das siiBe Dessert. Das reine
Naturprodukt Uiberzeugt durch seinen vollen, puren Geschmack
und ist sowohl mit 36 % als auch mit 32 % Fett leicht aufzuschlagen.

Die 1 Liter Schlagobers Packungen haben einen groBen Schraub-
verschluss zum leichteren AusgieBen.

Art. Nr. 33 Art. Nr. 38

Frisches Schlagobers 36 % Fett ESL-Schlagobers 32 % Fett
Haubenklasse 5 It Eimer Haubenklasse 5 It Eimer
mit Siegelfolie mit Siegelfolie
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‘v Premium Créme fraiche
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Von Spitzenkochen getestet und gerne verwendet wird die
SalzburgMilch Creme fraiche im wiederverschlieBbaren 1 kg
Eimer. Sie wird aus bester, gentechnikfreier Salzburger Alpenmilch
hergestellt und ist ungesalzen, sodass sie sowohl fiir den stiBen als
auch den pikanten Bereich universell verwendbar ist.

SalzburgMilch Premium - Seite 6
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Art. Nr. 709
ESL-Schlagobers
32 % Fett

1 It Packung

Premium
Créme fraiche
32%pe
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Art. Nr. 32
ESL-Schlagobers
36 % Fett

1 It Packung

Art. Nr. 701
Creme fraiche
32 % Fett

1 kg Eimer

' Premium Sauerrahm

Der Premium Sauerrahm von SalzburgMilch mit 15 % Fett ist der
ideale ,Helfer” in der Kiiche und besonders vielseitig verwendbar.
Dank seines typischen, leicht sduerlichen Geschmacks eignet er
sich besonders fiir Dressings, Aufstriche, Suppen, Saucen und viele
weitere Gerichte.

==

PR SatzburgMilch #

Premium

{ Sauerrahm Art.Nr. 48
15%rett s, Sauerrahm 15 % Fett
b .’n?é_ t# e * 1 kg Eimer

R S

‘wi® Premium Gastro-Obers
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Speziell firr die Gastronomie hergestellt wird das Premium Gastro-
Obers mit nur 19 % Fett. Es ist hitze- und saurestabil, ,Cook &
Chill“- geeignet und ideal zum Verfeinern von Suppen, Saucen,
Salatdressings, kalten und warmen Gerichten. Ungekihlt haltbar
bis zu 4 Monaten.
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%saiﬁggmf Premium Speisetopfen
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Mit seinem natirlichen Geschmack wird der SalzburgMilch
Premium Topfen sowohl fir pikante als auch fiir stiBe Gerichte
sehr gerne verwendet. Firr die Gastronomie gibt es die besonders

Art. Nr. 360 %
Topfen 20 % F.i.T.
Haubenklasse

mit Siegelfolie

SalzburgMilch
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Art. Nr. 42 Art. Nr. 47

Sauerrahm 10 % Fett Sauerrahm 15 % Fett
Haubenklasse 5 kg Eimer Haubenklasse 5 kg Eimer
mit Siegelfolie mit Siegelfolie

Art. Nr. 702
Gastro-Obers
19 % Fett

1 It Packung

cremige Speisetopfenzubereitung mit 20 % FiT im 5 kg bzw. im
2 kg Eimer.

Art. Nr. 354
Topfen 20 % F.i.T.

. =

e =ty g Haubenklasse
5 kg Eimer %" 2 kg Eimer

O ¥z

mit Siegelfolie
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FRISCHKASE UND TEEBUTTER
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Der Premium Frischkadse zeichnet sich durch seine besondere
Cremigkeit aus. Er ist in den Geschmacksrichtungen Natur
(60 % Fett i. Tr., 31 % Trockenmasse) und mit Kriutern verfeinert
(70 % Fett i. Tr., 34 % Trockenmasse) erhaltlich. Ein absolutes
Muss zum Kochen, fiir Fiillungen und fir jede Brettljause. Aufgrund

der cremigen Textur, der besonderen Streichfahigkeit und des
feinen Geschmacks wurden der Premium Frischkése Krauter zum
Kéasekaiser 2019 und in den darauffolgenden Jahren der Frischkase
Natur zum Kéasekaiser 2020 und 2021 gewahlt!

NATURJOGURT
4

o

e - Premium Naturjogurt

Die Premium Naturjogurts von SalzburgMilch sind seit jeher
reine Naturprodukte und schmecken jetzt noch cremiger und
vollmundiger. Beste Premium Milch von 100 % kontrolliert ge-
sunden Kihen dient als Rohstoff, der dank eines besonders
schonenden Verfahrens zu hochwertigen Naturjogurts veredelt

SalzburgMilch
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wird. Sie werden nicht nur von den Gasten am Frihstiicksbuffet
geschatzt, sondern auch gerne fiir Salatdressings verwendet. Fir
den fettreduzierten Genuss gibt es das SalzburgMilch Naturjogurt
mit nur 1 % Fett.

Art. Nr. 391
- e Frischkase Natur
= ot 60 % Fi.
1 kg Eimer
PO SalzburgMilch -
. gE E Premium - dr.arﬁ‘ W4 e
N Premium Krau‘ler\Fr!s(;hkabe Art. Nr. 555
atur Fnschkase ﬁ Panemun | s . ) ) ) z%.
e P Frischkése Krauter o
S %8 70 % FiT.

=t i 1 kg Eimer
ﬁ!w Art. Nr. 60 Art. Nr. 61 Art. Nr. 62

Cremiges Jogurt 3,6 % Fett Cremiges Jogurt 3,6 % Fett Cremiges Jogurt 1 % Fett
Haubenklasse 10 kg Eimer Haubenklasse 5 kg Eimer Haubenklasse 5 kg Eimer
mit Siegelfolie mit Siegelfolie mit Siegelfolie

Premium Teebutter

Die feine Premium Teebutter wird aus bestem Osterreichischen
Rahm hergestellt und tiberzeugt durch ihre besondere Streich-
fahigkeit. Neben der klassischen 250 g Packung gibt es den 5 kg
Block fiir GroBkichen und 10 g bzw. 20 g Portionspackungen fiir
das Frihstiicksbuffet.

:: SalzburgMilch 2 #

Premium Premium 7
- N % NaturJogurt ¢ ﬁ Natur Jogurt ~ %°

' 1% et o D.6%Fett s
. ( cremig [} : v, cremig ute

o = s LA - e EA
SatzburgMilch "\ (T S * Ak t%{,g.
S : Q,' )
. o " ’- ‘i‘:‘. “Seat ) ‘w
Premium oy

Teebutter
* streichzart a¥s SalzburgMilch g B Art. Nr. 65 Art. Nr. 260
¥ p . SatzburgMilch Cremiges Cremiges
remium &% o
Teebutter o Premium P Jogurt 1 % Fett Jogurt 3,6 % Fett
% Teebutter 1 kg Eimer mit 1 kg Eimer mit

reichzart * sueichzart Siegelfolie Siegelfolie

Art. Nr. 324 Art. Nr. 312 Art. Nr. 319 Art. Nr. 300

Teebutter Teebutter Teebutter Teebutter

25049 20g 1049 5 kg Block
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SalzburgMilch

FRUCHTJOGURT

DIE PREMIUM MILCHMACHER
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Premium Fruchtjogurt Premium Fruchtjogurt 1 kg
In der Gastronomie iiberzeugen die SalzburgMilch Fruchtjogurts Wie alle SalzburgMilch Premium Fruchtjogurts sind auch die
durch einen besonders cremigen und fruchtigen Geschmack. Denn cremigen Jogurts im praktischen 1 kg Eimer zu 100 % gentechnik-
die Premium Fruchtjogurts werden aus bester Premium Milch in frei. Sie werden besonders gerne fiir Frithstiicksbuffets verwendet,
einem besonders schonenden Verfahren hergestellt und mit hoch- um den Gésten viel Abwechslung zu bieten.
wertigen, gentechnikfreien Friichten veredelt. Mit ihrer neuen Re-
zeptur haben die Premium Fruchtjogurts um 20 % weniger Zucker
bei vollem Fruchtgeschmack. Die vier beliebtesten Sorten sind
auch im Haubenklasse 5 kg Eimer erhaltlich.
: Art. Nr. 231 Art. Nr. 232
oo Erdbeer Jogurt Waldbeer Jogurt
Premium o Premium o
Bl jogurt 3,5 % Fett | Waldbegr Jogurt 3,5 % Fett

1 kg Eimer /s . b Eftmes
o— gk
it S mit Siegelfolie

Art. Nr. 114 ‘Eiﬁ - Art. Nr. 117
L4

Vanille Jogurt (S 7 "‘-n((%:f- I Waldbeer Jogurt

3,5 % Fett ® ﬁ RS 3,5 % Fett

Haubenklasse { ) %2' Meniseriidsss S T

. e

5 kg Eimer \ ° 5 kg Eimer

mit Siegelfolie mit Siegelfolie
‘ Q Art. Nr. 233 Art. Nr. 235
b » ) afe ) o

Vanille Jogurt Chd Bircher Musli Jogurt
Premium 9 Premium 9
Vanille Jogurt STl BircherMusliJogurt ~ 3:° % Fett

¥ 1 kg Eimer 1 kg Eimer
Pl Salzhbrorg Mitch Salztyp Milch
o mit Siegelfolie \\"‘ﬂ- mit Siegelfolie

e o
i e Y e T
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SatzburgMilch 8
e =l o ed ey " "
\ Art. Nr. 115 \ Art. Nr. 116 @ f
ﬁaﬁ ﬁa,'_ftd W o Pfirsich Maracuja Jogurt mﬁ :?:"5!(&‘ Wi w Erdbeer Jogurt fan Art. Nr. 236 . Art. Nr. 237
% % e 3,5 % Fett ® Q1 s 3,5 % Fett el ; Stracciatella Jogurt Seut ,::o Kirsch Jogurt
: : Premium o 2%  Premium o
\ 0 - Z{Q Haubenklasse l\ Q - 2{‘ Haubenklasse S‘krals:(:iatefllaJos;l-irl 135 /I"E.Fett " Kirsch Jogurt 135 /IOE'Fett
5 kg Eimer 5 kg Eimer Sabrbecreid g Eimer g Eimer
Salziyorg Milch e . . Saahiorg Milch . .
mit Siegelfolie mit Siegelfolie - mit Siegelfolie - — mit Siegelfolie
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MILCHMISCHGETRANKE UND PUDDING

Premium Trinkjogurt

Pur genieBen oder mischen! Die laktosefreien SalzburgMilch
Premium Trinkjogurts mit mehr Fruchtanteil und gleichzeitig
weniger Zucker schmecken pur und eignen sich bestens fiirs
Frihstticksmusli oder fiir cremige Smoothies.
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Premium Premium
Fruchtmolke Fruchtmolke
Maracuja Mango

Art. Nr. 821 Art. Nr. 822

Fruchtmolke Fruchtmolke
Maracuja Mango

1 It Packung 1 It Packung

SalzburgMilch Premium - Seite 12
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Salztnrg Milch SaltztnirgMilch

Premium Premium
Trinkjogurt Trinkjogurt
Heidelbeer Erdbeer

Vanille o

-
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Art. Nr. 86 Art. Nr. 88
Trinkjogurt Trinkjogurt
Heidelbeer-Vanille Erdbeer
1% Fett 1% Fett

500 g Packung 500 g Packung

Premium Fruchtmolke

Die Premium Fruchtmolke von SalzburgMilch ist eine wohltuende
Erfrischung, denn durch die besonders schonende Zubereitung
bleiben wertvolle Bestandteile und wichtige Nahrstoffe bester
Salzburger Alpenmilch erhalten. Naturbelassene Molke und
ausgesuchte hochwertige Friichte laden zum GenieBen ein. Pur
oder gespritzt — die SalzburgMilch Fruchtmolke ist immer ein
kostlicher Genuss und ein erfrischend fruchtiger Durstléscher und
eignet sich ideal zur Zubereitung fruchtiger Cocktails. Erhaltlich in
den Sorten Maracuja und Mango.

SalzburgMilch Alex Schokomilch

Alex Schokomilch ist ein hochwertiger Trinkgenuss fir Klein und
Grof3 aus bester Salzburger Alpenmilch und zu 100 % gentechnik-
frei. Mit ihrem herrlichen Schokoladengeschmack ist Alex
Schokomilch — kalt oder warm serviert — ein kdstlicher und schnell
zubereiteter Genuss. Fir Alex Schokomilch wird ausschlieBlich
Rainforest Alliance zertifizierter Kakao verwendet.

SJN

SalzburgMilch Pudding

Cremiger geht’s nicht: die SalzburgMilch Schoko- und Vanille-
Puddings in 500 g Bechern enthalten dank einer neuen Rezeptur
jetzt 20 % weniger Zucker, sind aber besonders cremig und herrlich

>
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Premium
nille-Pudding
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Art. Nr. 276
Vanille-Pudding
500 g Becher

SalzburgMilch
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HERGESTELLT

Art. Nr. 290 . .
Sehokomileh Schoka—M/ICh
1 It Packung

im Geschmack. Ideal zum sofortigen Genuss oder auch vielseitig
fir siBe Gerichte verwendbar.

SalzburgMilch
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Schoko-Pudding
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Art. Nr. 275
Schoko-Pudding
500 g Becher
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HARTKASE

Premium Heujuwel*
wlirzig-kréftig

Aus feinster Heumilch g.t.S. wird der Premium Heujuwel gekast,
ein Hartkase mit 50 % Fett i. Tr. (34 % Fett absolut), der sogar
mindestens fiinf Monate lang Zeit zum Reifen hat. Wahrend dieser
Zeit wird er fachmannisch gepflegt und entwickelt sein besonders
feines Rotkultur-Aroma und den wiirzig-kraftigen Geschmack.

Besonders beliebt ist der Premium Heujuwel wegen seiner samtig-
geschmeidigen, cremigen Konsistenz.

Art. Nr. 20285
Heujuwel 50 % F.i.T.
Stange ca. 2,6 kg

Premium Original Bergkase*

wiirzig-krdftig

Der Premium Original Bergkase enthalt 50 % Fett i. Tr., das sind
34 % Fett absolut. Er wird nach alter Tradition aus wertvoller
frischer Heumilch g.t.S. im Kupferkessel zu einem Kase von
erstklassiger Qualitat gekast. Mit einem HochstmaB an Sorgfalt,
handwerklichem Koénnen und Traditionsbewusstsein wird er
wahrend seiner dreimonatigen Reifezeit auf Fichtenholzbrettern
mit edlen Rotkulturen gepflegt.
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Art. Nr. 10503

Premium Emmentaler*

fein-nussig

Der Premium Emmentaler, ein Hartkdse mit 45 % Fett i. Tr. (31 %
Fett absolut), wird nach traditioneller Rezeptur im Kupferkessel
hergestellt — aus frischer Premium Heumilch g.t.S. und natirlich
frei von Zusatzstoffen. Mit einem HOchstmaB3 an Sorgfalt,
Qualitats- und Traditionsbewusstsein entsteht dieser Qualitats-
Emmentaler und entfaltet wahrend seiner 70-tagigen Reifung sein
angenehmes, mild-feines, leicht nussartiges Aroma.
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= Art. Nr. 20287
L‘ iy Premium Emmentaler

1
S 45 % FiT.
Stange ca. 2,2 kg

; Art. Nr. 10008

' y Premium Emmentaler
45 % FiT.

Streifen ca. 2,9 kg

Salzburger Bergkase*
wirzig-krdftig
Im Gegensatz zum Original Bergkdse handelt es sich beim

Salzburger Bergkédse um einen Hartkase mit 50% Fett i. Tr. (34 %
Fett absolut), der aus pasteurisierter Milch hergestellt wird.

Premium Almjuwel*
wlirzig-kréftig

Der Premium Almjuwel, ein Hartkase mit 50 % Fett in der Trocken-
masse (34 % Fett absolut) wird wahrend seiner sechsmonatigen
Reifezeit mit edlen Rotkulturen gepflegt und entwickelt so seinen
typischen Rotschmiercharakter und den unverwechselbaren
Geschmack.

4

SalzburgMilch Granformaggi*
wiirzig-krdftig

Dieser wurzig-kraftige Hartkdse mit 35 % Fett i. Tr. (23 % Fett
absolut) eignet sich hervorragend zum Verfeinern klassischer
italienischer Gerichte und verschiedenster Auflaufe. Aber auch als
Dessertkase, gebrochen zu kleinen mundgerechten Stiicken und
in Oliven- oder Kirbiskerndl getaucht, ruft der SalzburgMilch
Granformaggi wahre Knabberfreuden hervor.

Original Bergkase 50 % F.i.T.
Zwickel ca. 1,8 kg

Art. Nr. 10554
Original Bergkédse 50 % F.i.T.

Zwickel ca. 3,6 kg
Art.Nr. 20283

Original Bergkase 50 % F.i.T.
Stange ca. 2,6 kg
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Art.Nr. 20335
Salzburger Bergkase
50% F.iT

Stange ca. 2,6 kg

'l
Art. Nr. 1576 Art. Nr. 1575 Art. Nr. 478
Granformaggi Granformaggi Granformaggi
35 % F.iT. 35 % F.iT. 35 % F.iT.
Zwickel, ca. 330 g Zwickel, ca. 1,5 kg Laib ca. 23 kg

SalzburgMilch
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Art. Nr. 10555 e
Almjuwel 50 % F.i.T. ——
Halblaib ca. 3 kg

Wichtig ist, dass der Granformaggi dazu etwa eine Stunde vor dem
Servieren aus dem Kihlschrank genommen und mit dem Kaseste-
cher gebrochen wird.

Art. Nr. 1567 Art. Nr. 1571
Granformaggi Granformaggi 35 % F.i.T.
35 % F.iT. fein gehobelt, 500g

1/2 Laib ca. 11,5 kg

*Alle Premium Kasesorten werden ausschlieBlich mit mikrobiellem Lab hergestellt und sind durch ihre natiirliche Reifung laktosefrei.

SalzburgMilch Premium — Seite 15



SCHNITTKASE

Premium
Gouda*

mild-fein

Der Premium Gouda ist ein halbfester,
rindenloser Schnittkdse mit 45 % Fett i. Tr.
(Fett absolut nur 25 %) aus hochwertiger
pasteurisierter Premium Milch. Der be-
sonders rahmig-geschmeidige Kaseteig hat
den Gouda-typischen, angenehm milden
Geschmack, der ihn zu einer der beliebtesten
Kasesorten Osterreichs macht.

i Art. Nr. 20295
Gouda 45 % F.iT.
Stange ca. 2,6 kg

Premium Bergtilsiter*

g’'schmackig-wlirzig

Premium
Edamer*

mild-fein

In der Gastronomie besonders beliebt ist der
Premium Edamer mit 45 % Fett i. Tr. (25 %
Fett absolut). Charakteristisch sind sein
weicher, goldgelber Teig und sein mildes
Aroma.

Premium Kase
nach Hollander Art*

mild-fein

Der Premium Kéase nach Hollander Art ist
ein halbfester, rindenloser Schnittkase
aus pasteurisierter Milch, mit 35 % Fett i.
Tr. Der besonders geschmeidige Kaseteig
wird aus fettarmer Premium Milch her-
gestellt und Uberzeugt durch seinen
angenehm mild-feinen Geschmack.

Art. Nr. 20296
t Edamer 45 % F.iT.

Stange ca. 2,6 kg

¢ Art. Nr. 20297
Kése nach
’ Hollander Art 35 % F.i.T.
Stange ca. 2,6 kg

Premium Milder Tilsiter*

mild-fein

Beim Premium Bergtilsiter mit 45 % Fett i.Tr. handelt es sich um
einen Tilsiter mit Rotkulturcharakter und typischer Schlitzlochung.
Dieser besonders g'schmackige Kase darf bei keiner Brettljause
oder Kéaseplatte fehlen. Er eignet sich aber auch ganz hervorragend
furs Frihstlcksbuffet oder zum Kochen.

Ar. Nr. 20232
Bergtilsiter 45 % F.i.T.
Halbstange ca. 2kg
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Ein feiner, mildstiBlicher Charakter zeichnet den Premium Tilsiter
aus. Dieser Kase nach Tilsiterart hat die typische Bruchlochung und
besitzt einen Fettgehalt von 45 % Fett i. Tr., das sind nur 26 % Fett
absolut.

Art. Nr. 20242
Milder Tilsiter 45 % F.i.T.
Halbstange ca. 2 kg

Premium Original AlImkonig*

mild-fein

Der Premium Original Almkonig von SalzburgMilch ist ein delikater
Schnittkdse mit 45 % Fett i. Tr, (26 % Fett absolut), typisch
kirschgroBen Léchern und harmonisch-dezentem Aroma. Sein
Name verweist auf die Herkunft der Milch und seinen wahrhaft
koniglichen Geschmack.

2015 und 2017 wurde der Almkonig mit dem Kasekaiser als
bester GroBlochkase Osterreichs in der Kategorie Schnittkase
ausgezeichnet. Nur Produkte, die den strengen Qualitatsstandards
und hochsten Genussanspriichen entsprechen, erhalten die
begehrte Auszeichnung zum Kasekaiser und biirgen somit fir
héchste Produktqualitat.

R

NJN

Premium Paprikakase*

pikant-wiirzig

Wer auch beim Kase auf eine gewisse Scharfe nicht verzichten will,
fir den ist der Premium Paprikakase ideal. Der Schnittkdse mit
45 % Fetti. Tr. (25 % Fett absolut) enthalt zerkleinerte Paprika- und

Chilistlicke, besitzt einen scharfen Geschmack und bringt Farbe
und Wiirze in lhr Kasebuffet.

- =3
i =
: Art. Nr. 20244
¥ " Paprikakése 45 % F.iT.
. 115 . Halbstange ca. 1,8 kg

*Alle Premium Kasesorten werden ausschlieBlich mit mikrobiellem
Lab hergestellt und sind durch ihre natiirliche Reifung laktosefrei.
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Art. Nr. 20265
Almkonig Original

45 % FiT.
Halbstange ca. 1,7 kg

Art. Nr. 20294
Almkonig Original
45 % FiT.
Stange ca. 2,3 kg

Premium Barlauchkase*
g 'schmackig-wiirzig

Der Premium Barlauchkase wurde fir alle entwickelt, die einen
besonders frischen, wiirzigen Kése lieben. Es handelt sich dabei
um einen Schnittkase mit 45 % Fett i. Tr. (25 % Fett absolut), der
zerkleinerte Barlauchblatter enthalt und durch sein besonderes
Aroma Uberzeugt.

. e Art. Nr. 20243
- Bérlauchkise 45 % FiT.
Wi Halbstange ca. 1,8 kg

. ' Art. Nr. 20246

: Bérlauchkase 45 % F.i.T.
ol g Stange ca. 3,6 kg
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SCHNITTKASE-HALBLAIBE

Premium Konigstaler*

wiirzig-krdftig

Mit einem wirzig-kraftigen Geschmack Uberzeugt der Premium
Konigstaler. Dieser Schnittkdse enthalt 50 % Fett in der Trocken-
masse (31 % Fett absolut), wird im traditionellen Kupferkessel

gekast und anschlieBend 10 Wochen auf Fichtenholzbrettern
gereift und mit edlen Rotkulturen gepflegt.

Bz
s
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Art. Nr. 10502
Premium Konigstaler 50 % F.i.T.
Halblaib ca. 3 kg

KASESCHEIBEN*

 © {

Der SalzburgMilch Heumilch Bierkase ist ein herzhafter Mager-
schnittkdse mit nur 15 % Fett i. Tr. aus naturreiner Heumilch
g.t.S. von den schénsten Bergbauernregionen. Er gewinnt seinen
herzhaften Geschmack durch 6-wdchige Reifung bei standiger
Pflege der Naturrinde mit Rotkulturen. Der Heumilch Bierkase
eignet sich perfekt fir besonders gschmackige Kasnockn und
Kaspressknodel und fir jede Kasejause.

Heumilch Bierkase*

g 'schmackig-wiirzig

Art. Nr. 20104
Heumilch Bierkase 15 % F.i.T.
Halblaib ca. 2,3 kg

Speziell fiir GroBverbraucher, Cateringbetriebe, Gastronomie und Hotellerie gibt es die beliebtesten Premium Kasesorten aufgeschnitten in
der GroBpackung. Die Premium Kase-Selektion enthalt gleich drei unserer mild-feinen Schnittkasesorten: den Premium Milden Tilsiter, den
Premium Gouda und den Premium Original AImkoénig, aufgeschnitten in feine Kasescheiben.

1 kg Packung

Art. Nr. 20260 Art. Nr. 20263
Emmentaler 45 %
F.i.T. pasteurisiert
Scheiben 1 kg

(55 Scheiben)

Art. Nr. 20262
Gouda 45 % F.iT.
Scheiben 1 kg
(60 Scheiben)

Scheiben 1 kg
(55 Scheiben)

800 g Packung

Art. Nr. 25029
Bergtilsiter 45 % F.i.T.
Scheiben 800 g

(40 Scheiben)
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Almkonig 45 % F.i.T.

Art. Nr. 20261
Edamer 45 % F.I.T.
Scheiben 1 kg
(60 Scheiben)

Art. Nr. 25045
Kase-Selektion
Scheiben 1 kg
(51 Scheiben)

*Alle Premium Kasesorten werden ausschlieBlich mit mikrobiellem
Lab hergestellt und sind durch ihre natirliche Reifung laktosefrei.

REIB- UND WURFELWARE

Premium
Kasnock’'n & Spatzle Kas*
wlirzig

Die Reibkasemischung aus ausgewahlten Hart- und Schnittkase-
sorten ist die perfekte Grundlage fiir g'schmackige Kasnock'n,
aber auch passend fiir Kaspressknédl oder zum Uberbacken
verschiedenster Gerichte.
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R et _ Art.Nr. 20156
- Kasnock'n Kas 36 % F.i.T.
Beutel 1 kg
=1 - . & — Bty

Reib- und Wiirfelware*

SalzburgMilch
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Premium
Pizzakase*

mild-fein

Der Premium Pizzakése mit 45 % Fett i. Tr. (26 % Fett absolut) ist
eine einzigartige Mischung aus den besten Premium Schnitt-
kasesorten und verleiht Pizza, Lasagne und Auflaufen das gewisse
Extra. Die Kasemischung schmilzt gleichmaBig, fettet dabei nicht
aus und behalt selbst bei hohen Temperaturen ihren angenehmen,
mild-feinen Geschmack.
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3 3 4 Art.Nr. 11017
Vs 48 = :’“' r Pizzakase 45 % F.i.T.
,$ P L it - ~ Beutel 4 kg
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Die beliebtesten Hartkase-Sorten Emmentaler, pasteurisierer Emmentaler, Bio-Emmentaler und Bergkase
werden auch gewidirfelt oder als Reibware in gewohnt hoher Qualitat angeboten.

Geriebener Kase*

Folgende Premium Késesorten sind gerieben erhaltlich:

e Emmentaler thermisiert
45 % Fetti. Tr, 5 kg Beutel und 10 kg Beutel

e Premium Bergkase gerieben (mit Rinde)
50 % Fett . Tr., 4 kg Beutel

« Original Bio-Bergkése gerieben (mit Rinde)
50 % Fett . Tr., 4 kg Beutel

e Premium Reibkdsemischung
5 x 4 kg Beutel und 10 x 2 kg Beutel

%

Kasewdlrfel*

Schnitt- und Hartkasewdirfel sind in den GroBen 6 x 6, 8 x 8,
10 x 10 oder 14 x 14 mm in Beuteln zu 5 oder 10 kg erhaltlich.

e Schnittkdse Wiirfel

e Premium Emmentaler 45 % Fett . Tr.

o Emmentaler pasteurisiert 45 % Fett . Tr.
e Premium Bergkéase 50 % Fetti. Tr.
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