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' Nachhaltigkeit leben. = M L B
Tiergesundheit schmecken. milch.com
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Liebe Kundinnen

und Kunden,

die SalzburgMilch
hat sich das Ziel ge-
setzt, beste Premium
Milchprodukte zu erzeugen und unser Bes-
tes zu geben: fir Sie, fir unsere Bauernfami-
lien, die Umwelt und nattrlich die Milchkihe.
Deshalb Gbernehmen wir Verantwortung
und engagieren uns aktiv fur Tiergesund-
heit und Nachhaltigkeit. Als Osterreichs
Pionier fur Tierwohl setzen wir mit der
SalzburgMilch Tiergesundheitsinitiative
seit 2017 neue MafBstébe in der Milchbran-
che und zwar weit Uber gesetzliche Vorga-
ben hinaus. Und weil gesunde Kiihe beson-
ders gute Milch geben, ist dieses Plus an
Hinwendung auch fir Sie in jedem einzel-
nen SalzburgMilch Premium Milchprodukt
schmeckbar.

des Osterreichischen Umweltzeichens,
Offset 5020, UW-Nr. 794

Gedruckt nach der Richtlinie ,Druckerzeugnisse”

Mit dem SalzburgMilch Nachhaltigkeits-
programm sorgen wir zudem dafir, unseren
eigenen CO2-FuBabdruck moglichst gering
zu halten. So betreiben wir unsere Kaserei in
Lamprechtshausen komplett klimaneutral,
setzen verschiedenste MaBnahmen zur ef-
fizienten Nutzung von Energie und haben
durch den Umstieg auf innovative Verpack-
ungen in den letzten finf Jahren 215 Tonnen
Kunststoff eingespart.

Frei nach unserem Motto ,,Nachhaltigkeit
leben. Tiergesundheit schmecken.”
winschen wir lhnen genussvolle Momente
mit den SalzburgMilch Premium und

Bio Premium Produkten!

Andreas Gasteiger,
Geschéaftsfuhrer
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Das SalzburgMilch Premium Sortiment
umfasst mehr als hundert Produkte und
bringt Genuss-Vielfalt auf Ihren Tisch.
Egal ob Sie nun zu Milch, Jogurt, Sauer-
rahm, Topfen, Kase oder einem anderen
unserer Produkte greifen, bei einem kon-
nen Sie sich ganz sicher sein: dass Sie ein
regional hergestelltes Lebensmittel aus
allerbester Premium-Milch in Handen
halten! Was genau dahintersteckt erfah-
ren Sie hier:

www.milch.com/premium
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NACHHALTIGKEIT

Bei allem, was wir tun, sollten wir nicht nur
an morgen, sondern besser an ibermorgen
denken und die Auswirkungen unseres Han-
delns beachten. Das gilt selbstverstandlich
auch fur die langfristig angestrebte wirt-
schaftliche Entwicklung der SalzburgMilch.

Als einer der gréBten Arbeitgeber des
Landes Salzburg, der zu 100 % im Eigen-
tum der Milchb&uerinnen und Milchbauern
steht, tragen wir eine groBBe Verantwortung,
dies gilt in 6kologischer Hinsicht genauso
wie in 6konomischer und sozialer. Denn wir
stehen gegenliber unseren Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern und unseren Bauernfami-
lien genauso in der Verantwortung wie ge-
genlber unseren Konsumentinnen und
Konsumenten.

Mit dem SalzburgMilch Nachhaltigkeits-
programm sorgen wir dafir, unseren 6kolo-
gischen FuBRabdruck zu minimieren. Diesem
ambitionierten Vorhaben sind wir dank der
Errichtung von Salzburgs gréBter Aufdach-
Photovoltaikanlage am Dach unserer Ka-
serei in Lamprechtshausen einen groBen
Schritt ndher gekommen.

Der damit erzeugte Strom entspricht dem
jahrlichen Stromverbrauch von rund 460
privaten Haushalten und wird zu mehr als
99 % direkt fur den Betrieb der Kaserei
genutzt.

Fir die Kasescheibenverpackungen der
SalzburgMilch Premium Kasesorten werden
seit Anfang 2020 Kartontassen anstatt der
zuvor Ublichen reinen Kunststoffschalen ver-
wendet. Diese bestehen zu rund 80 % aus
Karton und zu 20 % aus Kunststoff.

Die duinne Folie, mit der die Kartontassen
beschichtet werden, lasst sich gemeinsam
mit der Deckfolie der Verpackung komplett
vom Karton trennen.

Die Kartontassen kénnen zu 100 % liber
das Altpapier recycelt werden. Gegenliber
einer herkdmmlichen Kunststoffschale
kénnen dadurch rund 80 % Kunststoff
eingespart und der CO2-FuBabdruck
um ca. 66 % reduziert werden.

Diese innovative Verpackung wurde

im Jahr 2020 mit einer Nominierung
zum Staatspreis Smart Packaging
ausgezeichnet.

Auf unserer Website finden Sie
ausfihrliche Informationen zum
richtigen Trennen und Entsorgen
von Verpackungen.
www.milch.com/nachhaltigkeit

In unserem SalzburgMilch ~_——— ~
Nachhaltigkeitsblog
informiert unser
Nachhaltigkeitsmanager
Uber verschiedenste
interessante Themen:
www.milch.com/blog
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SalzburgMilch Nachhaltigkeitsbericht
in digitaler Form online lesen:
www.milch.com/nachhaltigkeit




TIERGESUNDHEIT

Die Gesundheit der Milchkiihe ist dem ge-
samten Team der SalzburgMilch ein be-
sonderes Anliegen. Denn nur Kiihe, die auf
Parameter der Tiergesundheit untersucht
werden, geben beste, gehaltvolle Milch —
die Basis fir alle Premium Produkte der
SalzburgMilch

Daher werden alle Milchkiihe regelmaBig
einem Tiergesundheits-Check unterzogen.
Nur durch diese griindliche Vorsorge kann
sichergestellt werden, dass die gesamte
Herde eines Bauernhofes
dauerhaft gesund ist

und schlussendlich das

Premium-Qualitats-Niveau

der SalzburgMilch erreicht
wird.

Als einzige Molkerei Osterreichs hat
SalzburgMilch bereits 2017 zusammen
mit den Bauernfamilien und fiihrenden
Expertinnen und Experten strenge Richt-
linien zur Tiergesundheit entwickelt und
seither konsequent umgesetzt.

Dafiir steht unsere

Tiergesundheitsinitiative:

e FEinsatz eines Tiergesundheitsbeirats
bestehend aus dsterreichischen
Experten/-innen, Tierarzten/-innen
und Milchbauern/-bauerinnen

¢ kleinstrukturierte Bauernhofe mit
weniger als 20 Milchkihen pro Hof

e personliche Mensch-Tier-Beziehung

e mindestens 120 Tage Auslauf und/oder
Zugang zur Weide im Jahr

e palmolfreie Fitterung

e regelméBige Tiergesundheits-Checks

e Evaluierung und ggf. MaBnahmen
zur Verbesserung der Tiergesundheit

Wir arbeiten stetig daran, diese Parame-
ter noch weiter zu verbessern, den Einsatz
von Tierarzneien weiter zu senken und das
Angebot an Homoopathie-Kursen zur Vor-
beugung und Friherkennung von Krankhei-
ten auszuweiten.

Wegweisend ist zudem die unterstiitzen-
de Expertise einer eigenen Tierarztin im
Unternehmen.

Damit nimmt die SalzburgMilch branchen-
weit eine Pionierrolle ein.

Katharina Lichtmannsperger ist auf einem
Milchviehbetrieb in Thalgau aufgewachsen.
Sie bereichert als Tierarztin das Team der
SalzburgMilch und steht den Bauern und
Bauerinnen beratend zur Seite steht.

Sie beschéaftigt sich vor allem mit der
SalzburgMilch Tiergesundheitsinitiative,
wobei die Auswertung der Tiergesund-
heits-Checks und die daraus abgeleiteten
MaBnahmen sowohl flr die Landwirtinnen
und Landwirte als auch fir die Hoftier-
arztinnen und Hoftierarzte einen zentralen
Bereich ihrer Tatigkeit darstellt.

Gemeinsam mit unseren Milchbauern und
Milchbauerinnen arbeitet sie stets daran,
weitere Verbesserungsmaglichkeiten im
Sinne der Tiergesundheit zu finden und
umzusetzen.



,Nur wer sich selbst kritisch hinterfragt,
kann sich zum Besseren verdndern.

Mit der SalzburgMilch Tiergesundheits-
initiative stellen wir uns aktiv der Ver-
antwortung, die wir als Unternehmen
fiir das Wohlergehen unserer Milchkiihe
tragen. Deshalb haben wir uns das Ziel
gesetzt, noch mehr zu tun als andere,
um zu Osterreichs Vorreiter fiir Tier-
gesundheit zu werden und nachhaltig
etwas zu verdndern. Dabei setzen wir
da an, wo gesetzliche Vorgaben enden,
um ideale Rahmenbedingungen fiir die
Gesundheit unserer Milchkiihen.”

Katharina Lichtmannsperger
SalzburgMilch Tierarztin

Sie mochten mehr tber unsere
Tiergesundheitsinitiative erfahren?
www.milch.com/tiergesundheit






VON FAMILIEN
FUR FAMILIEN

Alle SalzburgMilch Familienbauernhéfe
sind kleinstrukturiert und seit Genera-
tionen familiengefiihrt. Die Milchkihe
leben dort in kleinen Herden und die
Bauern kennen sie daher sehr genau.
So ist eine personliche

. . ; wiLy
Beziehung fir emotionale &
Tiergesundheit moglich. “ z
Die Arbeit der Familien
ist gepragt von Echtheit,
personlichem Einsatz &
und Néhe zu den Tieren.

*
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Durch ihre tagliche Arbeit und die Bewirt-
schaftung von Almen und Feldern leisten
die regionalen Milchbauerinnen und Milch-
bauern zudem einen wichtigen Beitrag
zum Erhalt unseres Lebensraums. Die
SalzburgMilch gehért mehrheitlich diesen
Bauernfamilien und Entscheidungen wer-
den fur Generationen getroffen. Wir sind
stolz darauf, als regionaler Milchveredler
Premium Produkte fir unzahlige Familien
herstellen zu dirfen.




MILCH UND BUTTERMILCH

Premium Milch

So vielfaltig wie die Milch verwendet wird,
so vielféltig ist auch die Auswahl. Bei der
taglich frischen Alpenmilch wird auf einen
natirlichen Fettgehalt geachtet. Dieser
schwankt Ubers Jahr, je nach Jahreszeit
und Futter der Kihe.

Die Bezeichnung ,langer frisch* auf den
anderen Milchpackung bedeutet, dass die
Milch in einem schonenden Verfahren kurz-
zeitig erhitzt und wieder abgekihlt wird.
So bleiben trotz der langeren Haltbarkeit
alle wertvollen Bestandteile und der frische
Geschmack der Milch erhalten.

Premium Friihsticks-Heumilch

Die Premium Frihsticks-Heumilch stammt
von Heumilchkiihen, die in der Region Salz-
burger Land ein ganz besonderes Leben
fuhren: Sie haben 365 Tage im Jahr véllige
Bewegungsfreiheit im Laufstall sowie im
Auslauf bzw. auf der Weide.

Angebunden sind diese Kiihe also nie.

Zudem werden sie ausschlieBlich mit fri-
schen Grasern und Krautern im Sommer
und sonnengetrocknetem Heu im Winter
gefiittert, weshalb die Premium Frihstiicks-
Heumilch das EU-Gltesiegel g.t.S. —
garantiert traditionelle Spezialitat — tragt.
Die Friuhstiucks-Heumilch mit 3,5 % Fett
sollte, wie schon der Name sagt, auf keinem
Frihstlckstisch fehlen.

Premium Buttermilch

Die SalzburgMilch Premium Buttermilch mit
nur 1% Fett ist leicht verdaulich und herrlich
erfrischend. Ein Teil des Milchzuckers unse-
rer besten Premium Milch wird dank reinster
Milchsaurebakterien in Milchsdure umge-
wandelt, wodurch Buttermilch mit ihrem
typischen Geschmack entsteht.

Zur besseren Unterscheidbarkeit ist
das Design der SalzburgMilch Milch-
packungen in unterschiedlichen Farben
angelegt, die auf die jeweiligen Eigen-
schaften verweisen:

e Premium Buttermilch 1%
in Hellgrin fir leichten,
erfrischenden Geschmack

e Premium Taglich frische Alpenmilch
in Rot fur vollen, Geschmack

e Premium Frihstiicks-Heumilch 3,5 %
in Dunkelgrin fir vollmundigen
Frihstlicksgenuss

e Premium Alpenmilch 3,5 %
in Dunkelblau fur gleichbleibenden,
vollmundigen Geschmack

¢ Premium Alpenmilch 1,5 %
in Hellblau fur leichten,
fettreduzierten Geschmack
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Alle Infos zu unseren Produkten
finden Sie auch auf unserer

SalzburgMilch-App. Zusétzlich
kénnen Sie Treuepunkte sammeln
und diese gegen tolle Pramien
einlésen oder an Gewinnspielen
teilnehmen.

Premium Buttermilch

Fett
arfrischend

% Fett
linger haltbar

e -
SalzimirgMilch
Premium Premium
Taglich frische Friihstiicks-
Alpenmilch Heumilch gts.
nattirlicher Fettgehalt 3.6% Fett

l&nger frisch
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SalzburgMilch

Premium
Alpenmilch
3.5% Fett
langer haltbar
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SalzburgMilch

Premium
Alpenmilch
1.5% Fett

langer haltbar




FESTESSEN? GESUNDER SAUERRAHM, SCHLAGOBERS

SNACK ZWISCHENDURCH?
RESTERLVERWERTUNG? ...

Premium Sauerrahm Premium Schlagobers
Egal ob Fleischtiger oder Naschkatze, auf Der Premium Sauerrahm von SalzburgMilch Schlagobers ist die geschmackliche Kronung
milch.com/rezepte finden Sie zahlreiche mit 15 % Fett ist der ideale ,Helfer” in der Ki-  fir jedes Gericht, egal ob fiir die Hauptspeise
Genuss-Inspirationen mit einfachen che und besonders vielseitig verwendbar. oder das suiBe Dessert. Das reine Naturpro-
Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen. Dank seines typischen, leicht sduerlichen Ge-  dukt Uberzeugt durch seinen vollen, puren

schmacks eignet er sich besonders fir Dres-  Geschmack und ist dank 36 % Fett leicht
Lassen Sie sich von einer Vielzahl sings, Aufstriche, Suppen, Saucen und viele aufzuschlagen. Das frische Premium Schlag-
schmackhafter Ideen inspirieren! weitere Gerichte. Erhaltlich ist der Premium obers gibt es im 250-ml-Becher, das langer

Sauerrahm im 250-g Becher. frische Schlagobers in der 330-ml-Packung

mit Schraubverschluss.
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Erdbeer Milcheis Trifle im Glas Premium Premium _ Premium
Sauerrahm Schlagobers Schlagobers
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TOPFEN, SCHOTTEN

Premium Speisetopfen

Mit seinem nattrlichen Geschmack wird der
SalzburgMilch Topfen sowohl fiir pikante
als auch fiir siiBe Gerichte sehr gerne ver-
wendet. Um den unterschiedlichsten Anfor-
derungen beim Kochen und Backen gerecht
zu werden, wird der Premium Speisetopfen
der SalzburgMilch in folgenden vier Fett-
stufen angeboten:

e Speisetopfen mager

¢ Mehlspeistopfen 10 % Fetti. Tr.
Speisetopfen 20 % Fetti. Tr.

e Speisetopfen 40 % Fetti. Tr.

Satztuerg Milch

Premium & Lf,
'B Speisetopfen %X
mager ra

Premium Schotten

Diese typische Salzburger Spezialitat wird
aus pasteurisierter Buttermilch und Rahm
hergestellt, ist zu 100 % gentechnikfrei und
eignet sich zur Zubereitung der beliebten
»Salzburger Schottsuppe® oder von Krauter-
aufstrichen.

Satztuirg Milch .

Premium 7=y
, . Speisetopfen % :
' 40%rir LA :
s Premium
Premium >, .. Schotten %
‘u Speisetopfen “ 20%rur
20%-rin s r




ALMFRISCH FRISCHKASE

Angenehm frisch, unwiderstehlich cremig und dufBerst vielseitig in Der beliebte, mehrfach preisgekrénte SalzburgMilch Premium
der Anwendung — das ist der SalzburgMilch Premium Almfrisch in Frischkase Uberzeugt mit auBergewdhnlicher Streichfahigkeit
den Sorten Natur, Schnittlauch und Liptauer! Verpackt im nach- und — dank der Verfeinerung mit feinstem Naturjogurt — mit
haltigen, kartonummantelten 150-g-Becher kredenzt das Genuss- einer besonders cremigen Textur. Die beiden Sorten Natur und
Trio drei typisch 6sterreichische Geschmacksrichtungen. Krauter eréffnen eine groBe Bandbreite an Verwendungs-
Mit dem Almfrisch kommt genussvolle Abwechslung ins Spiel — moglichkeiten in der pikanten und stiBen Kiiche und sorgen
egal ob als Brotbelag, Zutat fir Saucen, Suppen, Pastagerichte, im Handumdrehen fiir Raffinesse auf dem Teller. Egal ob pur
Flammkuchen oder Risottos. Sein breites Verwendungs-Spektrum genossen, als Basis fiir Saucen, Dressings und Dips oder als
schmeckt Traditionalisten genauso wie Kreativen! Grundzutat fur herzhafte oder siiBe Gerichte. Beide Sorten sind
in der 300-g-Familienpackung mit praktischem Stllpdeckel und
Schon gewusst? in der wiederverschlieBbaren 1-kg-Verpackung fur VielgenieBer
Fur ein knackiges BeiBgefihl enthalt die Sorte Liptauer verflgbar.

aromatische Essiggurken, die dem milden Paprika-Tomaten-
Geschmack eine leicht pikante Note addieren.

- = Ve SalzburgMilch %‘ \JJ&
. i 7N
: e Premium _ _ Premium
p,\_.MFRlSCH ﬁ .. Natur Frischkése Krauter Frischkése
— Natur . « Zubelell.ung wibis
o Tl £
T v L * & '-3;!‘ * &
- NMFRISCcy "~ NMFRISCy z Premlum Premium
Liptauer Schnittlauch Natur Frischkase Krauter Frischkase

Zubereitung warmebehandelt Zubereitung warmebehandelt



NATURJOGURT

Die Premium Naturjogurts von
SalzburgMilch sind seit jeher reine Natur-
produkte und schmecken besonders cremig
und vollmundig. Beste Premium Milch von
Kihen mit regelmaBigen Gesundheits-Checks
dient als Rohstoff, der durch ein besonders
schonendes Verfahrens zu hochwertigen
Naturjogurts veredelt wird.
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Die cremigen Naturjogurts schmecken be-
sonders mild, mit angenehmer Jogurtnote
im Abgang und sind der reinste Genuss: pur,
mit frischen Frichten oder Musli oder zum
Verfeinern von Salatdressings und Saucen.
Einen angenehmen, leicht sduerlichen Ge-
schmack haben die stichfesten Premium
Naturjogurts, die mit dem Lactobazillus
Bulgaricus gesauert und im Becher gereift
werden.

SalzburgMilch *
)

Premium »

Sie sind fir alle Einsatzbereiche und Ge-
schmécker geeignet. Egal ob cremig oder
stichfest, mit 1 % Fettgehalt oder doch
lieber mit 3,6 % Fett, kleiner oder groBer
Becher — es gibt fir alle das richtige Pro-
dukt. Auch bei den Jogurts ist der unter-
schiedliche Fettanteil schon von Weitem
sichtbar. Je fettreduzierter das Jogurt ist,
desto heller wird das Blau der Verpackung.

* Premium " Premium
NaturJogurt NaturJogurt
2 3.6% Fent " 19 Fett
_%‘nw 2 4 -\.:Natu JLU mn : o B¢
[~ (] J rlogu
.‘:5' g 3.6%Fett 3 % 7
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FRUCHTJOGURT

Vielfaltigen Genuss gibt es bei den Premium Fruchtjogurts von
SalzburgMilch. Sie prasentieren sich nicht nur im hochwertigen
Vollkarton-Becher und im Premium Design sondern sie beste-
chen auch durch einen besonders cremigen und fruchtigen
Geschmack. Denn die Premium Fruchtjogurts werden aus be-
ster Premium Milch von Kiihen mit regelmaBigen Gesundheits-
Checks in einem besonders schonenden Verfahren und mit
edlen, gentechnikfreien Friichten hergestellt.

Kankziegrg Mkl

GenieBen Sie die koéstlichen Premium Fruchtjogurts
im 180-g-Becher in elf verschiedenen Sorten:

e Heidelbeer e Schoko

o Kaffee e Pfirsich Maracuja
e Kirsch e Vanille

e Erdbeer e Stracciatella

e Himbeer o Waldbeer

e Bircher Musli

Die Sorten Erdbeer, Bircher Miisli, Waldbeer, Stracciatella und
Vanille gibt es flir den groBBen Genuss auch im praktischen,
wiederverschlieBbaren 1-kg-Eimer. Da ist fir jeden Geschmack
genau das Richtige dabei!

&
ﬁa

Premium
Vamlle |
Jogurt



Die SalzburgMilch stellt sich ihrer
Verantwortung als Nahrungsmittel-
erzeuger und setzt sich seit Jahren
dafiir ein, den Anteil an Zucker in

ihren Produkten zu senken. Seit 2020

arbeitet sie eng mit SIPCAN sowie der
zucker-raus-initiative.at zusammen und

darauf, die empfohlenen Richtwerte nicht
nur einzuhalten, sondern wenn mdglich zu
unterschreiten. So konnten nicht nur bei
den SalzburgMilch Premium Puddings
und Premium Fruchtmolken, sondern
auch bei den Premium Fruchtjogurts der
Zuckergehalt im Schnitt um ganze 20 %

:" achtet bei der Entwicklung von Rezepturen  gesenkt werden.
()
B e = =T
=Y &
k- o) Y
P @Y %
= " e Premium ; Premium
Q) Ve® .k Waldbeer Jogurt <% Erdbeer Jogurt
> SalzburgMilch Y SalzburgMilch
Bi Premium " = S Premium Premium
ircher Miisli Jogy tracciatella Jogurt Vanille Jogurt
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TRINKJOGURT, FRUCHTMOLKE

Premium Trinkjogurt

Die laktosefreien SalzburgMilch Premium
Trinkjogurts enthalten viel Frucht und wur-
den im Zuckergehalt reduziert. Durch die
erfrischende, angenehm fruchtige Note
und die cremige Konsistenz stellen die Sor-
ten Erdbeer und Heidelbeer-Vanille den
idealen Genuss flir Zwischendurch dar.

#y &

Premium
Trinkjogurt
Erdbeer

Die Fruchtsorten eignen sich aber auch
bestens flirs Frihsticksmusli, flir cremige
Smoothies oder um das Lieblingsmsli
oder frische Friichte zu verfeinern.
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Premium Premium
Fruchtmolke Fruchtmolke
Maracuja Mango
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Premium
Fruchtmolke .

Sarbzinerg Milch

Premium Fruchtmolke

Ein leicht bekdmmlicher Genuss aus natur-
belassener Molke und ausgesuchten Friich-
ten. Durch die besonders schonende Zuberei-
tung der beiden Premium Fruchtmolke-Sorten
Mango und Maracuja bleiben wichtige Nahr-
stoffe der Milch erhalten. Hochwertiges Ei-
weiB, zahlreiche Vitamine und Mineralstoffe
machen die SalzburgMilch Fruchtmolke zu
einem wichtigen Bestandteil bewusster
Ernahrung.

Premium Premium
Fruchtmolke Fruchtmolke

Maracuja Mango

%



ALEX & LISA, PUDDING

Alex & Lisa Premium Pudding-Genuss
Hochwertige Schokomilch und Vanille- Der Pudding-Genuss von SalzburgMilch Verpackt im hochwertigen 170 g-Kelchbecher
milch von SalzburgMilch bedeuten Trink- schmeckt dank seiner Sahne-Pudding- vereint diese Produktinnovation cremigen
genuss fur Klein und GroB. Ob in in der Rezeptur unwiderstehlich cremig. Und weil Sahnepudding mit edlen Friichten und ist
250-g-Packung mit Strohhalm oder in der man davon gar nicht genug bekommen kann,  damit das perfekte Dessert fir jeden Anlass.
Literpackung mit Schraubverschluss, Alex gibt es die Sorten Schoko und Vanille im
Schokomilch und Lisa Vanillemilch sind groBziigigen 400g-Becher.

ideal fiir Familien, Kin- Als besonders raffinierte Kreation prasen-

dergarten, Feiern und tiert sich der mit Friichten unterlegte Pud-

Frihsticksbuffets. ding-Genuss in den Sorten Schoko-Kirsch

Die Alex Schokomilch und Vanille-Himbeere.
wird ausschlieBlich mit
Rainforrest Alliance
zertifiziertem Kakao
hergestellt und ist auch
erwarmt ein Genuss.

SalzhurgMilch
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SCHNITTKASE

Premium Schnittkase Sortiment
fur die Kasetheke

Auch in der Kasetheke zeigt sich das Premi-
um Design der SalzburgMilch und steht fur
feinsten Kasegeschmack. Denn der Rohstoff
flr die vielen verschiedenen Kasesorten ist
ebenfalls beste Premium Milch von auf Para-
meter der Tiergesundheit untersuchten Ki-
hen. Egal ob Stangen in der Kasetheke,
Scheiben oder Stlicke: Guten Geschmack
erkennt man an der frischen Gestaltung

und der hochwertigen, edelmatten Folie des
SalzburgMilch Premium Kasesortiments!

Edamer und Kase nach Hollander Art
sind halbfeste Schnittkasesorten aus pas-
teurisierter Milch mit besonders rahmig-
geschmeidigen Kaseteigen, die durch ihren
angenehm milden Geschmack Uberzeugen.
Der Milde Tilsiter, ein Schnittkdse nachTil-

e
e®

siterart mit der typischen Bruchlochung,
hebt sich geschmacklich von den herkémm-
lichen Tilsiterarten durch seinen mild-stBli-
chen Charakter ab. Wer seinen Tilsiter lieber
gschmackig-wirzig genieBt, liegt mit dem
Bergtilsiter genau richtig.

Der Bérlauchkase erhalt seine frische und
wirzige Note der von geschnittenen Bar-
lauchblattern.




Premium Almkdnig

Der Premium Original AlImkdnig von
SalzburgMilch ist ein delikater Schnittkase
mit typisch kirschgroBen Léchern und har-
monisch dezentem, leicht stiBlichem Aroma
und in vielen VerpackungsgréBen sowie an
der Kasetheke erhaltlich. Ab sofort gibt es
den beliebten GroBlochkase auch als gerau-
cherte Variante! Das spezielle Raucherver-
fahren Gber natirlichem Buchenholz verleiht

Premium _ Premium
Original Almkénig Original Almkénig
-t
el
e oy

diesem finf Wochen gereiften Charakterka-
se sein herzhaftes Raucheraroma. Der Ori-
ginal Almkonig wurde mehrfach als bester
GroBlochkase in der Kategorie Schnittkadse
zum Kasekaiser ausgezeichnet.

Viele weitere Auszeichnungen — wie der
World Cheese Award — unterstreichen die
Qualitat des Premium Almkonigs.

ErémEum |
Original Almkénig |

Premium
3 Gouda

—

Premium
Gouda

Premium Gouda

Der Premium Gouda der SalzburgMilch ist
ein halbfester rindenloser Schnittkadse aus
hochwertiger, gentechnikfrei hergestellter,
pasteurisierter Milch und ist in Stiicken,
Scheiben und an der Késetheke erhaltlich.
Der besonders rahmig-geschmeidige Ka-
seteig hat den Gouda-typischen, angenehm
milden Geschmack, der ihn zu einer der be-
liebtesten Kasesorten Osterreichs macht.
Der Allrounder wird in der Kiiche gerne zum
Uberbacken, Gratinieren und Verfeinern ver-
wendet und harmoniert zu leichten Weif3-
weinen, Milch oder Molkegetranken.

Premium |
Gouda

=
Premium
Gouda mittelalt
& Monate gereift
gichmackip-fein.
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HARTKASE

Dank der speziellen Farbgestaltung vermitteln bereits die Ver-
packungen einen ersten Eindruck vom Geschmack der Premium
Hartkase-Spezialitaten der SalzburgMilch. So prasentiert sich
der Premium Emmentaler mit seinem fein-nussigen Geschmack
in edlem Braun, die beiden wiirzig-kraftigen Sorten Original
Bergkase und Heujuwel in kraftigem Rot bzw. Gelb/Grin.

Flr unseren Hartkase verwenden wir
beste Heumilch g.t.S.. Diese urspriingliche

¥ Milchsorte ist besonders naturnah und
traditionell.
. -/
Wonden, Sie 2 Kise Profe

Erfahren Sie in unserer SalzburgMilch Kasefibel, wie Kase be-
handelt werden mdchte, mit welchen einfachen Tricks lhnen die
perfekte Kaseplatte gelingt und welche Beigaben lhren Kase-

genuss vollenden. ()

Nachzulesen auf
www.milch.com/
kaese



Premium Heujuwel

Aus feinster Heumilch wird der Premium Heujuwel gekast, der
mindestens fiinf Monate Zeit zum Reifen hat. Wahrend dieser
Zeit wird er fachmannisch gepflegt und entwickelt sein feines
Rotkultur-Aroma und den wiirzig-kraftigen Geschmack. Beson-
ders beliebt ist der Premium Heujuwel wegen seiner samtig-
geschmeidigen, cremigen Konsistenz.

Premium
m ‘ Emmentaler
“Bromum |
Premium Emmentaler
Heujuwel ]
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Premium Emmentaler und Premium Bergkase

Nach alter Tradition und Rezeptur werden der Premium Emmentaler
und der Premium Original Bergkase von uns nach wie vor aus Roh-
Heumilch gekast. Mit einem Hochstmal an Sorgfalt, handwerkli-
chem Kénnen und Traditionsbewusstsein entstehen diese Premium-
Kasespezialitaten, die auf Fichtenholzbrettern tber einige Monate
heranreifen.

Der Bergkase mit seinem herzhaft wiirzigen Charakter eignet sich
zur Weinbegleitung fir trockene, barriquegereifte Rotweine genau-
so wie zum Gratinieren von Auflaufen. Der fein-nussige Emmentaler
eignet sich fiir Kaseplatten oder auch fiir die Kiiche zum Uberba-
cken und ist gut kombinierbar mit leichten Rotweinen, Nissen und
Trauben.
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51 Borgl Premium " -_"E'.h =
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RGMILCH |
SALZBUM ) CHLADEN -~

Hier kénnen Sie alle S/WPPMM

unsere Produkte und

Fanartikel beziehen oder

einfach nur eine kurze Pause
machen und einen Kaffee
mit kleinen Snacks geniel3en.

SalzburgMilch Milchladen
MilchstraBBe 5, 5020 Salzburg

Montag bis Freitag
6:30 bis 15:00 Uhr

www.milch.com/milchladen

SalzburgMilch

SalzburgMilch GmbH e MilchstraBe 1 ¢ A-5020 Salzburg
+43 (0)662 /24 55-0 o office@milch.com ¢ www.milch.com
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