
 

 
 
 
 
 
 
Ausführliche Presseinformation 

Gelebte, unverfälschte Regionalität - naturbelassener 
Geschmack 
 
SalzburgMilch baut die Rolle des Premium Milchmachers weiter aus und präsentiert eine 
einzigartige ******Premium Linie aus dem Biosphärenpark Lungau  
 
SalzburgMilch setzt einmal mehr einen maßgebenden Meilenstein und übernimmt Verantwortung für 
Regionen und Generationen. Die Premium Milchmacher von SalzburgMilch wissen, dass nur jene 
Milch von wahrer Premium-Qualität und Grundlage für besten, vollmundigen Geschmack ist, welche 
zu 100 % von auf Parameter der Tiergesundheit kontrollierten Kühen stammt,. Daher etablierte 
SalzburgMilch heuer im Zuge der Einführung der neuen Premium Produktlinie als erste Molkerei eine 
wegweisende Tiergesundheitsinitiative, verbesserte Rezepturen und entwickelte ein einzigartig neues 
Verpackungsdesign.  
 
SalzburgMilch setzt einzigartiges ******Premium Biosphärenmilch-Konzept um 
 
In einer Welt, in der alles immer schneller, weiter, größer sein muss, sehnt sich der Mensch 
gleichzeitig wieder nach ein wenig Entschleunigung und Ruhe. SalzburgMilch hat gemeinsam mit 
extensiv wirtschaftenden Bio-Bauern aus dem Biosphärenpark Lungau und in Zusammenarbeit mit der 
Höheren Bundeslehr- und Forschungsanstalt Raumberg-Gumpenstein und dem WWF Österreich ein 
einzigartiges Programm gestartet. Bewusstes Wahrnehmen, sich wieder auf die ursprünglichen Werte 
konzentrieren, ein Höchstmaß an Tiergesundheit, regionales Denken und Handeln, reine, 
unverfälschte Milchprodukte mit naturbelassenem Geschmack – das alles wird in der neuen, 
exklusiven Linie „Reine Lungau – Milch aus dem Biosphärenpark“ der SalzburgMilch in perfekter 
Weise vereint.  
 
Reine Lungau  – Milch aus dem Biosphärenpark 
 
Wie alle SalzburgMilch Premium Markenprodukte stammt die Milch für die Reine Lungau Biosphären 
Milch ausschließlich von 100% kontrolliert gesunden Kühen. Im Biosphärenpark Lungau werden diese 
auf klein strukturierten Familienbauernhöfen mit durchschnittlich nur 12 Kühen und mit einem 
Höchstmaß an Tierwohlkriterien gehalten. Alle diese Biobauernhöfe liegen auf einer Seehöhe von 
über 1.000 Meter. In diesem einzigartigen Alpengebiet betreiben die Biobauern unter sehr 
herausfordernden Bedingungen seit vielen Generationen Milchwirtschaft besonders extensiver 
Prägung, mit enormen Engagement und spürbarer Leidenschaft und Hingabe. Dieses nachhaltige 
Wirtschaften im Einklang mit der Natur ist ein maßgebliches Kriterium für die Bezeichnung eines 
Biosphärenparks. Von Beginn an sind bereits 52 Reine Lungau-Betriebe an diesem Projekt beteiligt. 
 
Für einen ehrlichen Schluck Milch 
 
Mit Vorhandenem auskommen ist daher auch der Leitsatz der Reine Lungau Bauern. Durch die 
Verwendung ausschließlich regionaler Ressourcen bekommen die Kühe nur Futter, das in der 
Biosphärenregion Lungau angebaut wird. Um den Futterbedarf der Milchkühe zu decken, ist es 
notwendig, dass in diesem alpinen Lebensraum wieder wie in früheren Zeiten vermehrt Getreide 
angebaut wird. Der Verzicht auf Futterzukauf von außerhalb des Lungaus bedingt aufgrund der 
 
 



 

 
 
 
 
 
begrenzten Ressourcen einen verminderten Einsatz an Getreidefutter. Dadurch liegt die Milchleistung 
der Milchkühe der Reine Lungau Bauern deutlich unter dem üblichen Niveau. Dieser Rückgang der 
Milchleistung wird bewusst in Kauf genommen, denn Qualität steht bei Reine Lungau ganz deutlich 
vor Quantität. Den Milchbauern wird diese besonders herausfordernde Wirtschaftsweise natürlich mit 
einem absoluten Premium Milchpreis abgegolten, der aktuell mit 72 Cent brutto sehr deutlich über 
dem üblichen Marktniveau liegt. Konsumenten haben damit auch die Sicherheit, dass die Reine 
Lungau Milchbauern direkt vom Verkaufspreis der Produkte profitieren, was den aus vielen Studien 
bekannten dahingehenden Konsumentenwünschen zu 100% entspricht.  
Die Reine Lungau Rohmilch wird täglich bei den Bauern gesammelt und tagesfrisch in der Molkerei 
verarbeitet, und zwar immer mit ihrem unveränderten Fettgehalt, der den natürlichen jahreszeitlichen 
Schwanken unterliegt, aber stets über 4% beträgt und dadurch ein Garant für besonders gehaltvollen 
Geschmack ist. Veredelt wird die Milch in besonders schonenden Verfahren, welche ihre wertvollen 
Inhaltsstoffe bewahren. Ohne jeden Zusatz von Zucker oder Früchten wird die Reine Lungau 
Biosphärenmilch zu drei naturbelassenen Produkten verarbeitet: 
 
Reine Lungau Biosphären Frischmilch 1L - naturbelassen 

täglich frisch, besonders gehaltvoll im Geschmack 
 

 
Reine Lungau Biosphären Edel-Sauermilch 500ml - naturbelassen 

spritzig & erfrischend, mit charakterstarker Sauermilchnote  
und sämig-viskoser Konsistenz 
 
 

Reine Lungau Biosphären Naturjogurt 200g - naturbelassen 
leicht säuerliches, cremiges Jogurt mit Charakter 
 

 
 
Premium Verpackung für Premium Produkte 
 
Das hierfür entwickelte, eigenständige Verpackungsdesign gliedert sich hervorragend in die neue 
SalzburgMilch Produktlinie ein und kommuniziert auf einen Blick die Schwerpunkte der Milchprodukte 
aus dem Biosphärenpark: kompromisslose Regionalität, naturbelassener Geschmack, die Kooperation 
mit dem WWF und die regelmäßige Kontrolle der Tiergesundheit. Als höchstmögliche Qualitätsstufe 
Österreichs wird die Reine Lungau als ******Premium Milch gekennzeichnet. 
 
 „Eine Milch dieser Art, aufgeladen mit den ehrlichsten und besten Werten, von Experten entwickelt 
und überprüft, die dem Bauern für seine tägliche Arbeit auch eine entsprechende Wertschöpfung 
beziehungsweise Abgeltung ermöglicht- das  ist etwas Einzigartiges. Es wird bei der Zielgruppe für 
Anerkennung, Akzeptanz und reinen Geschmack sorgen. Man ist sicher, dass das Preis- 
Leistungsverhältnis passt und kann mit gutem Gewissen den reinen, ehrlichen Schluck Milch 
genießen – natürlich von SalzburgMilch, den Premium Milchmachern!“ beschreibt SalzburgMilch-
Geschäftsführer Christian Leeb stolz das neue Projekt. 
  



 

 
 
 
 
 
Das Besondere präsentieren 
 
SalzburgMilch legt bei der Kommunikation besonderen Fokus auf zielgruppenaffine 
Werbemaßnahmen: neben klassischen Kanälen mit sehr emotionalen TV Spots, analoger und 
digitaler Außenwerbung in den urbanen Hochfrequenzzonen und einer nationalen Printkampagne liegt 
ein weiterer Schwerpunkt auf Online- und Sozialen Medien. 
Zum Launch geht auch die neu designte Website www.reine-lungau.at online, auf der in sehr 
modernem Stil die Inhalte besonders userfreundlich angeboten werden. 
 
SalzburgMilch und der WWF setzen sich gemeinsam für authentische Bio-Milchprodukte und 
Artenvielfalt ein.  
 
Die extensive landwirtschaftliche Nutzung im Programm Reine Lungau beeinflusst auch gleichzeitig 
die Biodiversität nachhaltig positiv. Das gemeinsame Ziel dieser österreichweit ersten Kooperation 
zwischen dem WWF und einer Molkerei ist es, den Bio-Anteil der Landwirtschaft in der Region Lungau 
deutlich zu erhöhen und längerfristig eine Bio-Modellregion Lungau zu verwirklichen. Zur Steigerung 
der Biodiversität werden im Rahmen der Partnerschaft Maßnahmen gesetzt, wie beispielsweise die 
Ausweitung von Blühstreifen als Lebensraum für Vögel, Insekten, Wirbeltiere und heimische Pflanzen. 
Einen wichtigen Schwerpunkt bilden zudem Bewusstseinsbildungs- und Kommunikationsmaßnahmen. 
Damit soll die Bevölkerung über die Vorteile einer regionalen, biologischen Landwirtschaft informiert 
und das Bewusstsein für Biodiversität geschaffen werden. 
 
„Milch ist ein beliebtes Lebensmittel. Gemeinsam mit SalzburgMilch setzen wir uns dafür ein, dass die 
Produkte der Reine Lungau Reihe besonders umweltschonend produziert werden. Wir setzen auf den 
Ausbau der biologischen Landwirtschaft, fördern die Biodiversität im Lungau und setzen außerdem 
auf Regionalität, da sämtliche Futtermittel im Lungau angebaut werden“, so Helene Glatter-Götz, MSc,  
Referentin für Nachhaltige Ernährung beim WWF Österreich.  
 
Biosphärenpark Lungau - Im Einklang mit der Natur wirtschaften 
 
Seit 2012 trägt die Region Lungau im Salzburger Land, als eine von nur drei in ganz Österreich und 
ca. 600 weltweit, das Prädikat UNESCO Biosphärenpark und ist somit ein ganz besonderer 
Lebensraum für Mensch, Tier und Natur. Zugleich darf sie sich auch eine Modellregion für 
zukunftsorientierte Entwicklung nennen. Der Biosphärenpark Lungau verfolgt das Ziel, die einzigartige 
Kultur-, und Naturlandschaft in ihrer Ursprünglichkeit zu erhalten und gemeinsam mit den Menschen in 
der Region zukunftweisend zu entwickeln. „Wir freuen uns, mit SalzburgMilch einen wertvollen Partner 
für den UNESCO Biosphärenpark Lungau zu haben. SalzburgMilch unterstützt zudem unsere Arbeit in 
einem Lungauer Kindergarten- und Volksschulprojekt, in dem bereits an die Jüngsten viel 
Wissenswertes über den Biosphärenpark übermittelt wird“, so Biosphärenparkmanager MSc Markus 
Schaflechner, MBA. 
 
Die Reine Lungau – Eine neue Herausforderung und Chance für die Bauern im Salzburger 
Lungau 
„Die Reine Lungau ist für mich als Bauer eine neue Herausforderung, mit dem Futter der eigenen 
Flächen Haus zu halten und meine Kühe zu versorgen. Aber vor allem auch eine Chance aus 
unserem Nachteil, der Höhenlage und der kurzen Vegetationsdauer, am internationalen Milchmarkt zu 
unserem Vorteil zu machen und ein einzigartiges Produkt in bester Qualität zu liefern“, beschreibt 
Stefan Perner, Reine Lungau Bauer aus Mariapfarr, Obmann des Fördervereins und Tierarzt, die  
 
 
 



 

 
 
 
 
 
Herausforderungen des Projekts. In einer Welt in der alles von mehr, höher, weiter, schneller 
dominiert ist, sei es schön, an einem Gegenentwurf, welcher das Leben und die Lebensqualität wieder 
in den Vordergrund rückt, beteiligt zu sein. 

„Kühe sind die perfekten Veredler von Gras zu wertvollen Nahrungsmitteln. Es ist unsere Aufgabe, 
dieses für den Menschen sonst nicht verwertbare Potential zu nützen, ohne dabei durch hohen 
Kraftfuttereinsatz die Kühe zu Nahrungsmittelkonkurrenten des Menschen zu machen. Dieses 
nachhaltige Denken motiviert mich, Reine Lungau Bauer zu sein und zu zeigen, dass es auch anders 
geht“, gibt sich Perner überzeugt. 
 
Auf das Wissen um die natürlichen Zusammenhänge kommt es an 
 
Die Gesundheit der Milchkühe sowie ein möglichst geschlossener und ausgeglichener 
Nährstoffkreislauf in der Region sind SalzburgMilch besondere Anliegen. Deshalb arbeiten wir auf 
diesen Gebieten mit den führenden Experten Österreichs, der Universität für Bodenkultur und der 
Höheren Bundeslehr- und Forschungsanstalt Raumberg-Gumpenstein zusammen. Gemeinsam mit 
ihnen und unseren Bauern wurde eine einzigartige Tiergesundheitsinitiative mit strengen Vorgaben im 
Bereich Tierhaltung und Fütterung ins Leben gerufen sowie klare Kriterien zur Erzeugung der Reine 
Lungau Milch definiert. Die HBLFA Raumberg-Gumpenstein unterstützt die Entwicklung der Betriebe 
im Rahmen eines eigenen Forschungsprojektes des Bundesministeriums für Land- und 
Forstwirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft. Ein Stab an Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern deckt 
alle notwendigen Fachgebiete ab und bietet den teilnehmenden Betrieben ein umfangreiches 
Kursprogramm an. Die thematischen Schwerpunkte reichen von den elementaren Fachgebieten der 
Landwirtschaft über die ökologische und ökonomische Betriebsbewertung bis zu Angelegenheiten 
einer regionalen Marktwirtschaft. Das Projekt wird vor Ort vom bäuerlichen Unterstützungsverein 
Reine Lungau, von der Bezirksbauernkammer Tamsweg und der regionalen Arbeitsgemeinschaft 
unterstützt. 
 
„Das Bekenntnis der Lungauer Bäuerinnen und Bauern zur regionalen Unabhängigkeit bei der 
Fütterung der Rinder im Berggebiet ist zugleich eine Selbstverpflichtung zur Weiterentwicklung der 
landwirtschaftlichen Betriebe“, erklärt Mag. Dr. Thomas Guggenberger, Experte der HBLFA 
Raumberg-Gumpenstein. „Die Lieferanten der Reine Lungau Milch tauschen den Komfort des 
österreichischen Futtermittelmarktes durch eine bessere Nutzung der eigenen Möglichkeiten aus. Sie 
sind eine Gemeinschaft von Selbstversorgern, die vom speziellen Wissen um eine angepasste 
Landwirtschaft profitieren müssen. In der alltäglichen Arbeit gewinnt das Detail im Umgang mit Boden, 
Pflanzen und Tieren an Bedeutung. Standardisiertes Denken wird durch vielfältige und langfristige 
Einzelentscheidungen ersetzt. Die Betriebe müssen das Kleine, Feine beachten und ihre regionale 
Erzeugergemeinschaft pflegen.“ 
 
Pressekontakt/Rückfragen 
Mag. Florian Schwap 
Marketingleitung 
Tel: +43 (0)662 2455-147 
E-Mail: schwap.f@milch.com 
http://www.milch.com  

mailto:schwap.f@milch.com
http://www.milch.com/


 

 
 
 
 
 
Allgemeine Informationen zur SalzburgMilch 
 
Firma:  SalzburgMilch GmbH  
Adresse:  A-5020 Salzburg, Milchstraße 1  

 Tel: +43 / (0)662 / 2455-0  

 Fax: +43 / (0)662 / 2455-105  

 eMail: office@milch.com  

 www.milch.com  
Gründungsjahr:  2013 (durch Fusion von Alpenmilch Salzburg und Käsehof) 

Mitarbeiter:  295  

Firmenstandorte:  Stadt Salzburg: Produktion Milch & Co sowie Jogurt, Frischkäse  

 Lamprechtshausen: Käseproduktion Hart- und Schnittkäse  

Marken:  SalzburgMilch Premium, Besser Bio, Käsehof  

Eigentümer:  58,35 % Genossenschaften (Milchhof Salzburg reg. Gen.m.b.H., 

Tauernmilch Bischofshofen reg. Gen.m.b.H, Käsehof Besitzgen. 

eGen.) 

 41,65 % Molkerei MEGGLE Wasserburg GmbH & Co. KG  

Unternehmensführung: Geschäftsführer, Sprecher der Geschäftsführung: Christian Leeb  

 Geschäftsführer: Andreas Gasteiger  

Finanzmanagement: Josef Stangl 

Marketingleitung:  Mag. Florian Schwap  

Vertriebsleitung Österreich: Wolfgang Pospisil 

Vertriebsleitung Export: Christian Wiener  

Rohstoffanlieferung 2016: 246,6 Mio. kg Milch, davon 135,5 Mio. kg Spezialmilch (Bio-, Heu-, 

Bio-Heumilch)  

Jahresumsatz 2016: 190,6 Mio. €  

Exportquote 2016: 44,5 % (Deutschland 35,2 %, Italien 5,7 % andere Länder 3,6 %)  

Produktpalette: ca. 600 Artikel; Gesamtanbieter Milch & Co, Jogurts, Frisch-, 

Schnitt- und Hartkäse; Bio-Produkte, Haltbarprodukte.  

Zertifikate: IFS-Zertifikat, AMA-Gütesiegel: 10015001  

 GTZ: AT 50151 EG, AT 50190 EG  

 Bio-Zeichen: AT-BIO-902 (SGS Austria Controll- Co.)  

 zu 100 % gentechnikfreie Produktion 

 


