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Gold beim World Cheese Award fur den SalzburgMilch Heujuwel

Nur gut eine Woche nach dem Gewinn der Goldmedaille bei der Kéasiade gibt es
fir den neuen SalzburgMilch Heujuwel die nachste hochrangige internationale
Pramierung: Gold beim 29. World Cheese Award!

In San Sebastian (Spanien) fand wahrend des Internationalen Kasefestivals der 29. Internationale
World Cheese Award statt. Uber 3.000 verschiedene Kasesorten wurden eingereicht und von 250
Juroren aus der ganzen Welt bewertet. Dabei wurde neben der Beschaffenheit des Kases, wie
Rinde, Textur, Farbe und Konsistenz, vor allem der Geschmack bewertet. Der Heujuwel konnte die
Juroren voll und ganz Giberzeugen und wurde mit Gold ausgezeichnet.

.Diese neuerliche Auszeichnung einer internationalen Jury unterstreicht einmal mehr die
herausragende Qualitat und das besondere Geschmackserlebnis unseres Heujuwels®, freut sich
Andreas Gasteiger, Geschaftsfihrer der SalzburgMilch, und gibt die Auszeichnung weiter: ,Diese
tollen Ergebnisse kénnen nur erreicht werden, wenn sowohl beim hochwertigen Rohstoff Heumilch
als auch wahrend des gesamten Produktionsprozesses und bei der Pflege wahrend der
funfmonatigen Reifezeit auf speziellen Fichtenbrettern auf hochste Qualitat geachtet wird. Daflir
mdochte ich mich bei unseren Lieferanten und dem gesamten Team der SalzburgMilch bedanken.”

Der SalzburgMich Heujuwel, ein Hartkase mit 50 % Fett i. Tr. aus bester pasteurisierter Heumilch
besticht mit einem ganz besonders feinen Rotkultur-Aroma, wirzig-kraftigem Geschmack und einer
samtig-geschmeidigen, cremigen Konsistenz. Grundlage fir diesen ausgezeichneten Kase ist beste
Salzburger Heumilch, die seit Generationen auf Salzburgs Wiesen und Weiden in kleinstrukturierter,
familiengefuhrter Landwirtschaft erzeugt wird. Frische Graser und Krauter sowie
sonnengetrocknetes Heu im Winter bilden die traditionelle Futtergrundlage fir diesen edlen
Rohstoff.
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