oS0
0e® a%
"‘
e
71N
®
3

Benotigte Zutaten

Flr den Mlrbteig

150 ¢ Mehl

90g Premium Teebutter
(kalt)

509 Zucker

1 Ei (GroBe M)

1 Schuss  Wasser

Fir die Fullung

75049 Premium Topfen 20 %

250 ¢g Premium Frischkase
Natur

2 EL Staubzucker

4 Eier (GroRe L)

2 geh.TL Mehl

2 Espressi

Flr das Topping

150 ¢ Milchschokolade

50g Premium Teebutter

1 Espresso

509 Kaffeebohnen gehackt

www.milch.com

Schoko-Kaffee-Cheesecake

Kasekuchen-Liebhaber werden sich Uber diese Variante
sehr freuen: Kaffee Schoko Cheesecake! Es gibt viele
Cheesecake Variationen, diese hier ist Wachmacher
und Gaumenschmaus zugleich.

Anleitung
1. FUr den Teig alle Zutaten ziigig zu einem glatten MUrbteig verkneten und
kurz im Kahlschrank kaltstellen.

2. Eine Springform mit Backpapier auslegen und den Teig am Boden der
Springform festdrucken.

3. Flr die Fullung alle Zutaten glattrihren und auf den Kuchenboden geben.

4. Den Cheesecake im vorgeheizten Backofen bei 165 °C HeiBluft fur rund
eine Stunde backen und vollstandig auskuhlen lassen.

5. Schokolade und Butter schmelzen und auf dem ausgekiihlten Cheesecake
verteilen. Mit gehackten Kaffeebohnen garniert servieren.

Tipp: Dazu einen Cappuccino mit cremigem Milchschaum servieren.

Lk
Ein Rezept von
cookingcatrin.at
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-frischkaese-171/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-frischkaese-171/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
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