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Benotigte Zutaten

5 Stilck Eier

22049 Zucker

200 g Premium Teebutter

200 ¢ Schokolade

180 ¢g Mehl

1/2 Pkg. Backpulver

Topfen-Topping

25049 Premium Topfen
(Speisetopfen)

3009 Premium Sauerrahm

3 Stlck Eier

709 Zucker
Mark einer
Vanilleschote

350 ¢ Himbeeren frische

www.milch.com

Topfen Himbeer Schokokuchen
vom Blech

Anleitung

1. Die Eier mit dem Zucker minutenlang schaumig schlagen, bis eine cremige
Masse entsteht.

2. Die Butter mit der Schokolade in einem Topf langsam schmelzen.

3. Die geschmolzene Butter-Schokolade in die Zucker-Ei-Masse einriihren.

4. Zum Schluss das Mehl mit dem Backpulver einrihren.

5. Eine rechteckige Backform mit Backpapier auslegen.

6. Die Brownie-Masse eingieBen und im Backofen bei 180°C Ober- und
Unterhitze fur 15 Minuten backen.

7. In der Zwischenzeit den Topfen und den Sauerrahm mit den Eiern, dem
Zucker und dem Vanillemark in der Edelstahlschussel mit dem Schneebesen
der Kenwood Kiichenmaschine cremig riihren.

8. Uber Schokokuchen gieRen, mit den Himbeeren garnieren und fiir weitere
40 bis 45 Minuten backen.

9. Auskuhlen lassen und in Stlicke schneiden.

TIPP: Mit einer Gabel Topfen und Teig miteinander verbinden.

Ein Rezept von
cookingcatrin.at
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-sauerrahm-23/
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