Benotigte Zutaten

1 Bund
2

1 EL
850 ml
150 ml
150 g

Frihlingszwiebel
Kartoffeln

Premium Teebutter
Gemdsebrihe
Premium Alpenmilch

Premium Almfrisch
Schnittlauch

Salz, Pfeffer
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Frischkase Suppe

Wenn es draulRen kuhler wird, darf es im Supenteller
ruhig richtig warm werden. Diese Frischkasesuppe ist
schnell gemacht, wunderbar wurzig und schmeckt der
ganzen Familie.

Anleitung
1. Die Butter in einem Topf schmelzen und die in Ringe geschnittenen
Frahlingszwiebel darin anschwitzen.

2. Die Kartoffeln schalen, klein wirfeln und zu den Friihlingszwiebeln
beimengen. Kurz mitrésten und mit der Gemisebriihe abléschen.

3. Frihlingszwiebel und Kartoffeln etwa 12 Minuten weich diinsten und vom
Herd ziehen.

4. Schnittlauch klein schneiden.

5. Milch und Frischkdse gemeinsam mit einem Essléffel Schnittlauch in die
Suppe geben. Die Suppe fein purieren.

6. Die Suppe mit frischem Schnittlauch garnieren und mit Brot servieren.
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-alpenmilch-50/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-almfrisch-186/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-almfrisch-186/

