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Benotigte Zutaten

500 g

330 ml
1 EL
1TL
1/2TL
60 g

25049

Makkaroni oder
Hornchen

Bergbauern Milch
Senf

Salz

Pfeffer

Mehl

Bergbauern Butter zum
Einstreichen der
Auflaufform

Almsenner Sennkase
(gerieben)
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Mac and Cheese

Cremiges Mac and Cheese mit goldbrauner Kasekruste
sorgt fur echtes Wohlfuhlessen. Einfach zubereitet und
wunderbar herzhaft - perfekt fur einen gemautlichen
Abend.

Anleitung

1. FUr originale Mac and Cheese zunachst die Nudeln im Salzwasser kochen.
Die Nudeln anschlieBend abgieRen, abtropfen lassen und zurlick in den Topf
geben.

2. In der Zwischenzeit die Milch mit dem Senf und Mehl vermengen und mit
Salz/Pfeffer wiirzen.

3. Anschliefend die Milchmischung Uber die Makkaroni geben und auf dem
Herd bei niedriger Temperatur kdcheln lassen, bis die Sauce dickflissig wird.

4. 150 g vom Kase hinzugeben und schmelzen lassen. Gut verrihrt in eine
gebutterte Auflaufform gegeben, mit dem restlichen frisch geriebenen
Sennkase gratinieren und im Ofen bei 180 °C ca. 10 Minuten goldbraun
backen.

Tipp: FUr eine noch wirzigere Note die Nudeln mit gebratenem Speck beim
Servieren driberstreuen.
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Ein Rezept von
SalzburgMilch
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https://www.milch.com/de/produkte/bergbauern-milch-205/
https://www.milch.com/de/produkte/bergbauern-butter-212/
https://www.milch.com/de/produkte/bergbauern-butter-212/
https://www.milch.com/de/produkte/bergbauern-butter-212/
https://www.milch.com/de/produkte/almsenner-sennkaese-195/
https://www.milch.com/de/produkte/almsenner-sennkaese-195/

