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Bendtigte Zutaten

25049
750 ¢
20049

200 ml

2 Zehen
2 EL

150 g

Premium Topfen
Erdapfel festkochend

Premium Bergkase
gerieben

Lauch in Streifen
geschnitten

Premium Schlagobers
Schalotten gewdrfelt
Knoblauch gewdrfelt
Premium Teebutter
Salz, Pfeffer
Muskatnuss gerieben
Speckwurfel
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Topfen Erdapfel Gratin

Einfach und raffiniert

Anleitung
1. Erdapfel schalen und in diinne Scheiben schneiden. Danach Schalotten,
Knoblauch und Speck in einer heien Pfanne anrdsten.

2. Nun eine Backform mit Butter einfetten, die Erdapfelscheiben
dachziegelartig einschlichten und Lauch, Schalotten Speck und Knoblauch
darlber streuen.

3. Topfen mit Obers und Eigelb verrihren, wirzen, Gber das Gratin gieBen,
mit Kase bestreuen und im heilen Backrohr bei 170 °C 45 Minuten braten.

4. Mit Lauchstreifen und nach Belieben mit Kapuzinerkresse garnieren.

Ein Rezept der:
AMA Marketing

1/1


https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-salzburger-bergkaese-102/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-salzburger-bergkaese-102/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/

