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Benotigte Zutaten

1 Pkg.
100 g
150 g

einige

Blatterteig
Speck

Premium Original
Almkdnig (in Scheiben
geschnitten)

grunes Pesto
(Basilikum, Rucola,
Barlauch, ...)

HolzspieRe

www.milch.com

SalzburgMilch
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Pikante Tannenbaume mit

Speck und Kase

Anleitung

1. Blatterteig ausrollen und mit Pesto bestreichen.

2. Die Halfte des Teiges mit Almkonig und Speck belegen.

3. Teig zusammenklappen und etwas festdricken.

4. Geflllten Teig in 1 cm breite Streifen schneiden.

5. Teigstreifen zu einem Baumchen falten und mit einem Holzspiel fixieren.

6. Tannenbaume bei 160-180 Grad Heifluft 10-15 Minuten goldbraun backen.
Tannenbdume mit Preiselbeeren oder Sauerrahmdip servieren.

Ein Rezept von
topfen.nockerl
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