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Benötigte Zutaten

200 ml Premium Schlagobers

175 Premium Alpenmilch

2 EL Vanillepuddingpulver

1 EL Vanillezucker

Eiskaffee mit Vanilleobers
Anleitung

1. Alle Zutaten in einem großen Schraubglas mischen und kühl aufbewahren.

2. Das Vanilleobers hält bis zu fünf Tagen. Ein Glas mit Kaffee-Eiswürfeln
auffüllen.

3. Vanillesahne eingießen, eventuell mit einer Kugel Vanilleeis toppen und
servieren.

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten

https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-schlagobers-24/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-taeglich-frische-alpenmilch-50/

