Benotigte Zutaten

200 g
509
3049
1 EL
1 EL

etwas

Kuverttre (weiR)
Premium Schlagobers
Premium Teebutter
Honig

Honiglikor

geriebene Mandeln
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WeilRe Schokoladentruffel mit
Honig

Anleitung

1. Die weile Kuvertlre fein hacken und in eine Schissel geben.

2. Das Schlagobers aufkochen und Uber die Kuvertire gieBen. Die restlichen
Zutaten dazu geben und glattrihren.

3. Die Schssel abdecken und tUber Nacht im Kihlschrank kaltstellen.

4. Die geklhlte Masse aus dem Kuhlschrank nehmen und mit feuchten
Handen kleine Ballchen formen. Diese in geriebenen Mandeln walzen.

Ein Rezept von
cookingcatrin.at
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/

