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Benotigte Zutaten

150 g
1
309
500 g
800 ¢
80g
2
1TL

80 g

Prise

Premium Heujuwel
Schalotte

Premium Teebutter
Kartoffeln

Wasser

Weiwein
Gemdusebruhwdrfel
Salz

Pfeffer

Premium Schlagobers

Muskatnuss
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Geschaumte Kasesuppe

Ein Rezept fur den Thermomix

Anleitung

1. Kase in den Mixtopf geben 10sec/Stufe 5 zerkleinern, geriebenen Kase

umfullen und beiseite stellen

2. Schalotte in den Mixtopf hinzufligen, 5sec/Stufe 5, mit der Spatel nach
unten schieben Butter hinzufiigen 3min/120°/Stufe 1

3. Kartoffeln schalen und in 2cm Wiirfel schneiden, in Mixtopf hinzugeben
10sec/Stufe5 zerkleinern

4. Wasser, WeiBwein, Gemusebrihwdrfel, Salz, Pfeffer hinzufiigen
17min/100°/Stufe 1 kéchlen.

5. Anschliefend 20sec/Stufe 7 plrieren.
6. Kase Premium Heujuwel, Sahne, Muskat hinzufligen 2min/100°/Stufe 4.

7. Abschmecken nach Bedarf noch mit Pfeffer / Muskat verfeinern.
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Ein Rezept von
Kochwelt Thermenregion
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-heujuwel-126/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/

