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Benotigte Zutaten

210 ¢

25049

1 Pkg.
5

400 g

1

200 ml

150 g

etwas

Premium Teebutter
(weich)

Zucker
Vanillezucker
Eier (GroRe M)
Mehl
Backpulver

Premium Trinkjogurt
Erdbeere

Himbeeren (frisch) und
Heidelbeeren

Butter und 25¢g
Semmelbroésel flr die
Form
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Trinkjogurt-Gugelhupf mit
Beeren
Besonders fruchtig

Anleitung

Zubereitung
1. Die Butter mit Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen.
2. Nach und nach die Eier unterrihren.

3. Das Mehl mit dem Backpulver vermischen und abwechselnd mit dem
Trinkjoghurt unter den Teig rlhren.

4, Die Beeren unterheben.

5. Den fertigen Teig in einer vorgefettete und bemehlte Gugelhupfform (g
24cm) fullen.

6. Den Kuchen im vorgeheiztem Backofen bei 180°C fiir ca. 60 Minuten
backen (Nadelprobe machen!).

7. Den Kuchen auskihlen lassen.

8. Mit Staubzucker bestauben und nach Belieben mit weiteren Friichten
garnieren.
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-trinkjogurt-56/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-trinkjogurt-56/

