® . 0,®
%% SalzburgMilch og® e
@ oS oS

\/
721N ... ...

o ose o, W

()
-

Benotigte Zutaten

Anleitung

Schokobusserl
FUr groBe und kleine Naschkatzen

1. Schokolade Uber Wasserdampf schmelzen. Staubzucker, Butter, Ei und
Vanillezucker schaumig rihren.

2. Die geriebenen Nisse und die flissige Schokolade dazu mischen.

3. Mehl und Backpulver miteinander mischen und zum restlichen Teig

hinzuflgen.

250 ¢g Mehl
4. Zum Schluss noch die Milch und den Teel6ffel Rum untermischen.

125¢ Premium Teebutter

125 g Staubzucker 5. Die Mas§e in einen Spritzsack flllen und kleine Busserl auf ein Backblech
setzen. Bei 180 Grad kurz backen.

1 Ei

3TL Premium Alpenmilch

60 g Nisse (gerieben)

100 g Kochschokolade

1/2 Pkg.  Backpulver

Vanillezucker T M
1TL Rum

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten

www.milch.com
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https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premiumteebutter-22/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-taeglich-frische-alpenmilch-50/

