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Benotigte Zutaten

250 g
250 ml
100 g
100 g
500 g
5

Knédelbrot

Premium Alpenmilch
Premium Teebutter
Zucker

Premium Topfen
Eier

Vanillezucker
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Topfen-Semmel-Auflauf

far kleine und groRRe Naschkatzen

Anleitung

1. Das Knédelbrot (oder die alten Semmeln) mit der Milch Gbergiefen und

beiseite stellen.

2. Butter, Zucker, Topfen, Eier und Vanillezucker vermischen. Zum
eingeweichten Knddelbrot geben und vermengen.

3. Die Masse in eine Auflaufform fillen und bei 180 Grad rund 30 Minuten
backen.

Tipp:

Dazu passt Kompott oder Apfelmus.

IN SALIBURG
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-alpenmilch-50/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/

