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Benotigte Zutaten

150 g

200 ¢
5049
159
709

Prise

Premium Teebutter
(kalt)

Mehl
Staubzucker
Vanillezucker
Walnusse

Salz
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Christinas Vanillekipferl

Ein Hochgenuss in der Weihnachtszeit

Anleitung

Zubereitung
1. Aus den angeflihrten Zutaten einen Mirbteig zubereiten.
2. Diesen fur ca. eine Stunde rasten lassen.

3. Der Teig lasst sich gut verarbeiten, man muss ihn nur manchmal etwas
fester zusammendricken, damit sich daraus schone Kipferl formen lassen.

4. Im vorgeheizten Backrohr bei 170° (Umluft) ca. 10 Minuten backen.

5. AnschlieBend abkihlen lassen und dann mit einem Gemisch aus
Vanillezucker und Staubzucker bestreuen — am schnellsten geht das mit Hilfe
eines kleinen Siebs.
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