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Benotigte Zutaten

25 ml Espresso
Eiswurfel
10 ml FlGssigzucker
60 ml Premium Alpenmilch

1,5%

Kakaopulver bitter
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Kalter Marocchino
Mit neuer Personlichkeit

Anleitung

1. Das Glas kihlen.
2. Den Espresso in der Tasse zubereiten.

3. Den Boston Shaker zu drei Vierteln mit Eiswarfeln fullen, dann den Zucker,
40 ml entrahmte Milch, Kakaopulver (das die Oberflache der Eiswurfel
bedecken muss) und zum Schluss den Espresso hinzugeben.

4. Energisch schitteln und die Flissigkeit anschlieBend in das gekuhlte Glas
fullen, dabei das Eis mit dem Strainer herausfiltern.

5. Die restliche Milch (20 ml) in einem Kannchen mit dem elektrischen
Aufschaumer aufschlagen und ebenfalls ins Glas fullen.

6. Mit einer leichten Schicht Kakaopulver bestauben und servieren.
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Ein Rezept von
illycaffe
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-alpenmilch-50/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-alpenmilch-50/

