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Benötigte Zutaten

250 g Zucker

250 g Premium Teebutter

3 Eier

400 g Mehl

4 g Backpulver

250 g Schokolade in Stücken

175 g Nüsse

Schluck Premium Alpenmilch
(nach Geschmack)

Schokocookies
Die ideale Verwendung für Schokohasen

Anleitung

1. Butter und Zucker abschlagen. Die Eier hinzufügen und gut verrühren.

2. Zum Schluss Mehl, Backpulver und Schokoladestückchen hinzufügen. Sollte
der Teig sehr fest sein, dann geben Sie bitte einen Schluck Milch hinzu.

3. Bei 180 Grad solange backen, bis die Cookies schön bissfest sind.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten

https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premiumteebutter-22/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-taeglich-frische-alpenmilch-50/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-taeglich-frische-alpenmilch-50/

