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Benotigte Zutaten

4 Stlick Kalbsschnitzel

209
609

150 g
1/81

Salz, Pfeffer

Ol zum Anbraten
Premium Teebutter
Speck

Zwiebel

Erbsen

Premium Sauerrahm
oder 1/8 | Creme
Fraiche

www.milch.com

SalzburgMilch

Salzburger Rahmschnitzel
Ein Genuss fur alle Fleischliebhaber

Anleitung

1. Schnitzel leicht klopfen, wirzen und beidseitig anbraten. Dann das
Schnitzel aus der Pfanne nehmen und den Bratenriickstand mit etwas Wasser

aufgieRen.

2. Bratensaft aufheben! Wirfelig geschnittenen Zwiebel mit Speck anrésten,

3. Schnitzelfleisch wieder dazugeben. Dann Bratensaft, Creme fraiche und

Sauerrahm einrthren und abschmecken.

4. Erbsen hinzufligen und das Fleisch weich dlnsten.

CRF 3 T

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten

1/1


https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premiumteebutter-22/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-sauerrahm-23/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-sauerrahm-23/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-sauerrahm-23/

