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Benotigte Zutaten

1 kg
1
100 g
25049
1/41
250 g

Mehl

Backpulver

Zucker

Premium Teebutter
Premium Schlagobers
Premium Sauerrahm
Salz

Rum

Eigelb

Ei

Butterschmalz zum
Backen

Staubzucker

www.milch.com

SulBe Schneeballen
Eine typische Salzburger Mehlspeise

Anleitung

Zubereitung
1. Butter, Zucker, Dotter und Ei schaumig rihren.

2. Sauerrahm, Schlagobers, Rum, Salz, Backpulver mit 3/4 vom Mehl
weiterrihren.

3. Das restliche Mehl einkneten.

4, 1 Stunde kuhl rasten lassen.

IN SALIBURG §

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten

1/1


https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-sauerrahm-23/

