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Benotigte Zutaten

250 ¢ Premium Teebutter

4009 Spargel weil3

2TL Bauerngartensalz

1TL Zucker

1/81 WeiBwein trocken

1/8 | Noilly Prat

1/2 1 Rindssuppe
ersatzweise
Instantbrihe

1/4 1 Premium Schlagobers

1EL Starkemehl zum

Binden, falls erwlinscht

1 Handvoll Kerbel

www.milch.com

SalzburgMilch
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Spargelschaumsuppe
mit Kerbel (von Didi Maier)

Anleitung

1. Spargel schalen, ganz klein wrfelig schneiden und in der Butter 5 Minuten

schmurgeln lassen.

2. Dann Spargel mit WeiBwein, Rindsuppe und Schlagobers aufgieBen, 20

Minuten kocheln lassen.

3. Danach die Suppe durchpassieren, mit Bauerngartensalz, Kerbel und

Zucker abschmecken.

4. Bei Bedarf mit Starkemehl, das in kaltem Wasser angerthrt wurde, binden.

Salzburger Kéche
Salzburger Koche
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https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premiumteebutter-22/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-schlagobers-24/

