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Benotigte Zutaten

5004
7509

2 EL
1EL
300 g

3EL

Premium Topfen grob

Erdapfel gekocht und
kalt

Zwiebeln

Eier

Mehl

Majoran frisch

Schinken in 1 cm dicke
Scheiben geschnitten

Butterschmalz

Salz, Pfeffer
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Erdapfelnockerl mit grobem
Topfen, Zwiebel und Schinken
Deftige Hausmannskost

Anleitung

1. Gekochte, kalte Erdapfel schalen, grob reiben und salzen. Mit Mehl und Ei

binden, dann rasten lassen.

2. Danach mit zwei Essloffel die Nockerl formen und auf beiden Seiten in
wenig Butterschmalz oder Ol braten.

3. Nun den Zwiebel schalen und grob blattrig schneiden. Dann den Schinken
wdrfelig schneiden, beides in Schmalz anrésten und mit dem zerbrokelten
Topfen uber die heien Erdapfelnockerl geben.

4, Danach kurz umrihren, mit Salz sowie Pfeffer abschmecken und mit
gehacktem Majoran bestreuen

Ein Rezept der:
AMA Marketing

1/1


https://www.milch.com/de/produkte/premium-speisetopfen-28/

