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Benotigte Zutaten

Kasesticks
30049

1/2 Pkg.
2

100 g
200 ml

Sauerrahm-

175¢
100 g
3EL

Premium Bergkase
Premium Buttermilch
Eier

Semmelbrosel

Ol

Salz, Pfeffer

Krauter-Dip
Premium Sauerrahm

Premium Naturjogurt

Krauter (Petersilie &
Schnittlauch gehackt)

Krautersalz

Pfeffer
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Knusprige Kasesticks
mit Jogurt-Krauter-Dip

Anleitung

Zubereitung Kasesticks:
1. Die Eier mit der Buttermilch glatt riihren, mit Salz und Pfeffer wirzen.
2. Den Bergkase in ca. 1 cm dunne Sticks schneiden.

3. Den Kase in Mehl wenden, durch die Eier-Buttermilch-Mischung ziehen und
anschlieBend in Semmelbrésel wenden und zur Seite stellen.

4. Ol in einem Topf erhitzen.

5. Die Kasesticks im heiRen Ol ausbacken.

Zubereitung Sauerrahm-Krauter-Dip:
6. Die Krauter fein hacken.
7. Sauerrahm mit Jogurt vermengen und glatt rihren.

8. Mit Krautersalz und Pfeffer wiirzen und die Krauter unterheben.

Die Sticks noch warm mit dem Dip servieren.
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https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-original-bergkaese-102/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-buttermilch-55/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-sauerrahm-23/
https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/endverbraucher-produkte/premium-naturjogurt-3-6-32/

